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Couteaux
Nous sommes engagés pour
la protection de ’Environnement Cuisson
Notre histoire Aiguiseur de couteaux Couteaux
Explication de nos techonologies ACC@SSO'VGS
et matériaux , . Ustensiles
Explication d ” Cuisson sans revétement Ciseaux
Xplication des revetements Cuisson avec revétement
Les caractéristiques de notre Couteaux
gamme de cuisson Couteaux
Les caractéristiques de notre
gamme de couteaux Cuisson aluminium
Cuisson acier inoxydable Couteaux
Ciseaux
Gamme de cuisine d’extérieur Ustensiles
hi 1 ’ Ustensiles Couteaux
Plus de 370 ans d’histoire, c’est la preuve de notre Cuisson en fonte
HA H H i ieri 132 Conseils d’entretien
engagement en faveur de la qualité. Les produits Fiskars Cuisson acier noxydadle sans Couteatx
sont ingénieux et efficaces, d’'une conception unique, Cuisson acier inoxydable _ _
Couteaux Ciseaux Classic

Toutes les dimensions indiquées dans le
catalogue sont les dimensions des produits
emballés.

d’une longévité remarquable, des icénes esthétiques.

Ciseaux Fiskars X littala

Cuisson _ )
Ciseaux recyclés ReNew




Chez Fiskars,
NOUS croyons que
le bonheur est
entre vos mains




Nous sommes heureux de partager
notre passion. Pour profiter au mieux
des activités que nous aimons, et
avoir un impact positif qui dépasse
les frontieres de notre foyer, Fiskars
s’engage pour ’Environnement.

Les moindres détails de nos produits
sont concus pour apporter une
meilleure expeérience utilisateur, plus
de respect pour 'environnement et
une utilisation agréable.

: Nous proposons
Nous créons la des matériaux
circularité innovants

Nous fabriquons des
produits durables
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Lhistoire de Fiskars
acommence

Ily a plus de 370 ans...

Fondation des forges a Fiskars

La production se concentre sur la
transformation du fer, s’en suit la
fondation de la premiére coutellerie
finlandaise, la gamme de produits
s’enrichit en proposant des fourchettes
et des ciseaux en plus des couteaux.

Fiskars devient une société a
responsabilité limitée

Fiskars se transforme pour s’adapter a
la production de masse

Fiskars améliore son expertise dans les

ustensiles de cuisson

Tous les ustensiles de cuisine Fiskars sont
fabriqués dans notre propre usine située dans

le village de Sorsakoski, dans le centre de

la Finlande. Lusine fait partie intégrante de
Sorsakoski et de toute la région de Leppavirta
depuis 1891, connue de prime abord sous le

nom de Hackma, elle a ensuite adopté le nom de
Fiskars. Fabriqués a partir de matériaux de qualité
premium, Nos ustensiles de cuisson sont durables
et intemporels, alliant parfaitement innovation et
savoir-faire nordique.



PROPOSITION DE VALEUR CUISINE FISKARS

L]

ExplicatioNg
des technol

atériaux des

2.

Acier inoxydable ok
’acier ino

cuisson lente
ts, la cuisson au
.,}_f r les steaks & une
ement élevee grace a
iques supérieures. Les

s de cuisson. Grace & ses |
= ~ &
urell cier in

qui's'accumule au fil des utilisations. .
La fonte n'est pas adaptée au lave-vaisselle

et doit étre exclusivement lavéee a la main.

Norden est la ligne d’ustensiles de cuissan iy

ur améliorer la conductivité uisSon, y compris les tables de

a performance du produit. cuisson a induction, grace au traitef,eat en fonte de Fiskars.
nsiles de cuisson Fis spécial de 'aluminium. Les gamm -
sur n’'importe quelle table de ustensiles de cuisson en aluminiu’ﬁ

Fiskars sont les suivantes : Functional
Form, Hard Face €t Rotisser.

ompris les tables de cuisson
sZ_es gammes de produits de
ars en acier inoxydable sont

cuisson Fi
les suivantes : All Steel, Norden Steel et
Hard Face Steel.
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Les technologies utilisées dans nos produits

Technologie

Energy Base

OPTIHEAT™

Base triple
couche

Technologie
Multi-couches

LZR-EDGE™

Icones
ALUMINIUM
OPTIHEAT
TECHNOLOGY A
ON ALL HOBS
Description Energy Base est Technologie présente Cette technologie est Lintérieur et I'extérieur La technologie LZR-
adaptée a toutes les sur quasiment toutes utilisée dans tous les des ustensiles de EDGE™ est utilisée
tables de cuisson, vous les gammes de cuisine ustensiles de cuisson cuisson fabriqués dans une sélection de
en tirerez un maximum en aluminium Fiskars. en acier inoxydable avec la technologie couteaux Fiskars pour
d’avantages avec les La technologie Fiskars (a I'exception multi-couches sont conférer au couteau un
tables de cuisson OPTIHEAT™ protege des articles Norden en acier inoxydable affutage longue durée
en céramique, sur le revétement des Steel, fabriqués avec avec un noyau en et un angle de coupe
lesquelles Energy Base articles de cuisine la technologie Multi- aluminium entre les parfait. Laffutage dure
chauffe jusqu'a 50 % contre la surchauffe sur couches). couches d’acier. La 4 fois plus longtemps
plus vite et utilise 30 les tables de cuisson couche d’aluminium qu’un couteau
% moins d’énergie en ainduction. Lorsque est entierement ordinaire.
facilitant le transfert la température du recouverte, ce qui
thermique. récipient dépasse rend le produit tres
230 °C, le matériau se durable qui protege
démagnétise jusqu’a des dommages tout
ce que la température en conférant un aspect
chute. La technologie premium.
OPTIHEAT™ ne Fonctionne bien sur
s’active que sur les les tables de cuisson
tables de cuisson a ainduction. La chaleur
induction, mais il est est également bien
possible de I'utiliser transférée sur les
sur toutes les autres cétés, idéal pour les
tables de cuisson, cuissons lentes.
sans les propriétés La technologie
de démagnétisation. multi-couches peut
La base épaisse triple comprendre plus de 3
couche est optimisée couches.
pour une distribution
uniforme et efficace de
la chaleur sur toutes
les tables de cuisson.
Les couches sont
constituées d’un noyau
en aluminium épais
entre des couches
d’acier inoxydable de
haute qualité.
Gammes de Rotisser, Rotisser All Steel, Norden Acier Hard Edge,
produits Taiten, OPTIHEAT™, Hard Face Acier inoxydable Taiten
Hard Face, Taiten inoxydable,
Functional Form OPTIHEAT™ Functional Form
casseroles
Idéal pour Table de cuisson Induction mais Fonctionne bien sur Fonctionne bien sur Affutage longue

-

oy

en céramique mais
fonctionne bien sur
toutes les tables de
cuisson

fonctionne bien sur
toutes les tables de
cuisson

toutes les tables de
cuisson

toutes les tables de
cuisson

durée
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Toutes les poéles revétues de PTFE '_ér_ﬂ'i;uiﬁe durée
‘acause de I'usure ou des rayures et il faudra alors mettreau
ité I--‘r"‘tbut cet -'th'tér'lFue"éie'_cuésdh. Nos produits en a@_i’gﬁ?noxydélble {

s‘.ﬁ"ifﬁﬂés_-‘l’hék_‘rjun?m et Ceratec™ peuvent toutefois étre utiisés

L]

---- |:0r-p'|L-JS ~ comme tout autre récipient en acier inoxydabl nrevétu,
enombre  méme siles propriétés anti-adhésives diminuent avec le temps.
S Le ohsﬂbn‘-ﬁ%& dispose alors d’'un produit doté de toutes §

gla .lespropgié.t_éS'de*l’apierjr,]qungle. llen va ge»méml pour Ie; "

ustensiles de cuisson en fonte émaillée a révétemeqt Thermium™., L.
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. en plastique et at res
mmandés pour protegel
durée de vie des

utilisation d’ustenﬁliles en bo .:S;.:e:n_
matériaux anti—ra;y_L_Jres s nt fq}fem
la surface de rev.étekr‘nerp

ustensiles de cuisson rev
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Revétements utilisés dans nos produits

Revétement Hardtec™ Hardtec Hardtec Thermium™ Ceratec™ Email
Superior™ Superior+™

Description Revétement Revétement Revétement Traitement Revétement en Revétement
PTFEa 2 PTFEa 3 PTFEa 4 minéral céramique en porcelaine
couches couches couches émaillé

Gammes de Functional Rotisser Hard Face, Norden Acier All Steel Norden fonte

produits Form Hard Face inoxydablel,

Acier Norden
inoxydable Fonte
Taiten

Optiheat

Sans PFAS \/ \/ \/ \/ \/ \/

Sans plastique Abase de Abase de A base de v v v
plastique plastique plastique

Durabilité Excellente Durabilité Résistance Excellentes Tous les Durabilité
durabilité et supérieure et supérieure propriétés ustensiles supérieure
propriétés anti- propriétés anti- aux rayures et anti-adhésives de cuisson dans le cadre
adhésives longue adhésives longue propriétés anti- initiales. Fiskars traités d’une utilisation
durée. durée. adhésives longue | Tous les au Ceratec™ réguliere.
Cependant, tous Cependant, tous durée. ustensiles peuvent étre Il demeure
les ustensiles les ustensiles Cependant, tous de cuisson utilisés comme toutefois une
de cuisson de cuisson les ustensiles Fiskars traités tout autre article possibilité
recouverts de recouverts de de cuisine au Thermium™ en acier non d’écaillage et de
PTFE peuvent PTFE peuvent recouverts de peuvent étre revétu lorsque le fissure en cas de
étre recyclés étre recyclés PTFE peuvent utilisés comme traitement et les choc.
lorsque le lorsque le étre recyclés tout autre article propriétés anti-
revétement revétement lorsque le en acier non adhésives sont
perd ses perd ses revétement revétu lorsque le usés.
performances performances perd ses traitement et les Les propriétés de
optimales. optimales. performances propriétés anti- facilité d’entretien

optimales. adhésives sont restent bonnes
Use€s. tout au long de la
Les propriétés de | durée de vie de
facilité d’entretien la poéle.
restent bonnes
tout au long de la
durée de vie de
la poéle.

Fonctionnalités Sensible aux Sensible aux Sensible aux Une couche Idéal pour les Extrémement
températures températures températures minérale fine flambées et pour résistant a la
supérieures a supérieures a supérieures a et presque faire revenir les chaleur. Lémail
240 °C. Facile a 240 °C. Facile a 240 °C. Facile a transparente aliments. protege la fonte
nettoyer. nettoyer. nettoyer. révele la Facile a nettoyer. nue de la rouille.

magnifique
surface en acier
de l'ustensile
de cuisine.
Résistance
élevée a la
chaleur.

Cuisson max. °C 240°C 240°C 240°C 270°C 270°C 270°C

Compatible \/ \/ \/ Lavage a la main \/ Lavage

lave-vaisselle recommandé uniquement

ala main




LE CYCLE DE VIE DES USTENSILES DE CUISINE

© Achat de nouveaux @ Lesanciensustensies @ Les anciennes O Le matériau recyclé O Les ustensiles de

ustensiles de cuisson de cuisson sont expédiés batteries de cuisine ainsi est transformé en cuisson Fiskars de
Fiskars au centre de recyclage que les excédents de nouveaux composants. qualité premium sont
lorsque leur revétement I'usine sont collectés et fabriqués dans 'usine
est usé. transformés dans des historique de Sorsakoski,
points de recyclage, en au centre de la Finlande,
matériaux recyclés qui avec des techniques

sont réinsérés dans le modernes et durables.
cycle de production en

vue de leur réutilisation.

. ”Yy
eg ole o)fgl 5

Dans 'ensemble, le taux de
recyclage de nos articles de
cuisson est tres éleve.

En moyenne, nous utilisons
de I’acier inoxydable de haute
qualité recyclé a 90 % et

de 'aluminium recyclé

a 100 % pour nos ustensiles
de cuisine.*

Nous sommes trés fiers de
ces taux élevés et souhaitons
suivre cette évolution avec
d’autres gammes de produits.

Q‘

*A Pexception de Norden Steel.

acier inoxydable 90%
recyclée &aluminium
100% recyclé
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PROPOSITION DE VALEURS DANS NOS GAMMES DE CUISSON

Les caractéristiques de

nos gammes de cuisson

Notre gamme Cuisson

Désignation Proposition de Propriétés Nettoyage Durabilité Comp. Idéal Niveau Compatible Cuisson
valeur anti- facile de la base lave- pour d’expertise four max.
adhésives (INTERIEUR) vaisselle >150°C °C
(REVETEMENT)
Norden Acier inoxydable Design Supérieur Supérieur Meilleur \/ Tous Master \/ 270°C
et tradition THERMIUM™ chef
nordique de
la plus haute
qualité
Norden Steel, Uncoated Design - Meilleur Meilleur \/ Tous Master \/ 270°C
et tradition chef
nordique de
la plus haute
qualité
Norden Fonte Un design Supérieur Bon Meilleur - Steaks Master \/ 270°C
) ' },,.,-.--""""r horqique durable, | THERMIUM™ chef (manche
O e ¢ inspiré en bois
par la nature dévissable)
Taiten Un contréle Best Meilleur Meilleur \/ Tous Passionnés \/ 240°C
exceptionnel pour HARDTEC
# les moments de SUPERIOR™'+
création
All Steel Pure Cuisson a l'état - Bon Meilleur \/ Steaks Passionnés \/ 270°C
pur sans
" revétement et
zéro plastique
All Steel Une performance Supérieur Supérieur Meilleur \/ Tous, Passionnés \/ 270°C
T — durable méme a de CERATEC™ steaks
températures
Hard Face Ustensiles de cuisson Supérieur Meilleur Supérieur \/ Tous Héros du - 240°C
J—— - =| antiadnésifs et résistants HARDTEC quotidien
Ca - b pourles préparationsdu | SUPERIOR™+
quotidien
Hard Face Acier Ustensiles de cuisson Supérieur Meilleur Meilleur \/ Tous Héros du - 240°C
inoxydable antiadhésifs et résistants HARDTEC quotidien
- “|  pourles préparations du SUPERIOR ™'+
quotidien
Functional Form Pour une cuisine Supérieur Meilleur Bon \/ Poisson, Héros du - 240°C
= | facile HARDTEC™ ceufs quotidien
AL e - au quotidien légumes




PROPOSITION DE VALEURS DANS NOTRE GAMME COUTEAUX

Les caractéristiquesdenos gammes de couteaux

Notre gamme Couteaux

Désignation Chaine Proposition de valeur Aspects sensoriels des Matériau du Matériau de la Puissance Comp. Recommandations Niveau Caractéristiques
couteaux manche lame de coupe et lave- relatives a I'angle d’expertise de sécurité
affutage vaisselle d’affatage et a Poutil
———————————— (RETENTION DES BORDS) d’affutage
Norden Création et design nordique de la plus haute Raffiné et naturel
qualité Bouleau finlandais Acier inoxydable Meilleur - 26+/-2 Master *
: allemand Pierre a aiguiser chef
'——1 ou Roll-Sharp
Titanium (7)) Un contréle exceptionnel pour les moments de Moderne et léger Plastique Titane Meilleur - 26+/-2 Master *
0 w création (Polypropylene) LZR EDGE™ Pierre a aiguiser chef
: ‘O c ou Roll-Sharp
= 0
C ©
o9 ) N , . T . , .
All Steel ‘O (4v] Durabilité Premium. Acier classique Equilibré et solide Acier inoxydable AUS-8 japonais Supérieur - 26+/-3 Les passionnés *
o E a haute teneur Pierre a aiguiser de cuisine
(7)) en carbone ou Roll-Sharp
f ) % acier inoxydable
o c
e - e I
Sensei (tactical) O = Conception et découpe Equilibré et précis Acier & haute teneur Acier inoxydable Supérieur - 30+/-4 Les passionnés *
- (@) japonaises traditionnelles allemand Pierre a aiguiser de cuisine
o ) en carbone et ou Roll-Sharp
'—_I o o plastique allemand
m (TPR et polypropyléne)
Norr (tactical) Manche en bois pour les découpes classiques Solide et authentique Erable Kebony Acier inoxydable Supérieur - 30+/-4 Les passionnés *
norvégien traité, allemand Pierre a aiguiser de cuisine
-m certifié FSC ou Roll-Sharp
Hard Edge Un affutage durable pour la cuisine au quotidien Aiguisé et durable Acier inoxydable Meilleur ‘/ 26+/-2 Les passionnés e
c Plastique avec japonais LZR EDGE™ Pierre a aiguiser de cuisine
.9 SoftGrip™ ou Roll-Sharp et héros de tous
- E (combinaison TPV et PP) IeS JOUrS
£
Edge E Couteau tous usages moderne avec propriétés Sans effet et anti-adhésif Plastique Acier inoxydable Bon \/ 30+/-4 Les héros du *
(@) anti-adhésives (ABS) japonais Pierre a aiguiser quotidien
— ‘-F—.. n + revétement ou Roll-Sharp
: C PTFE
O
L T I ) H
Functional Form % Performances de découpe faciles Plastique avec Acier inoxydable Bon \/ 26+/-2 Les héros du e
c au quotidien avec une prise en main SoftGrip™ japonais Pierre a aiguiser quotidien
R douce et slire __ ou Roll-Sharp
-J’ . E (combinaison TPV et PP)
(@)
o r— "+ A -
Essential c Découpe tous usages pratique Acier inoxydable Bon \/ 30+/-4 Les héros du *
_____ — ‘E Plastique Pierre & aiguiser quotidien
- L ou Roll-Sharp
(&
16 17
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NORDEN

Norden pour la cuisine exterleure I\'—g
Caracteristiques

CREE EN
FINLANDE

‘Norden /.,
~Undesignnordi qUELC JJf:).)J
inspire par la nagiils

©
&

© Bois massif de haute © Bois respectueux des
qualité revétements antiadhésifs
Le chéne et le bouleau au- Tous nos ustensiles en bois
toclaves sont issus de foréts sont adaptés aux revéte-
gérées durablement. ments antiadhésifs.

O Acier inoxydable O un équilibre parfait
de haute qualité pour Perfect balance for comfort
des performances and control in use.

o 0 exceptionnelles

Il est extrémement dura- w w
ble et adapté aux hautes ﬁ

AR

Norden e

in
retraduites ave:
La gamme s’inspire du style de vie nordique, a la fois p
fortement attaché a ses racines. Elle propose des batte
en fonte, en inox, des couteaux de qualité et une co

une touche de modernité.

“cuisiner en extérieur.

5 de la nat'ure, de I culture et des 'i’r of

températures. s
. alamain
uniquement
© Fonte durable O Acier inoxydable de haute qualité 6] Systéme Fiskars Norden barbecue
Les cocottes et plats en fonte sont parfaits Inox de haute quallte pour une longue durée A utiliser avec la cocotte Norden sur un ou
pour presque tous les styles de cuisines. de vie. deux niveaux de cuisson a la vapeur sur votre

O Facilea nettoyer
Le traitement minéral THERMIUM™ rend la

surface intérieure tres facile a nettoyer et a

entretenir.

© Hautes températures

Résiste jusqu’a 270 °C, I'utilisation d’ustensiles
en métal n’est pas recommandée.

SUPERIOR

NATURAL

NON-STICK

PROPERTIES

THERMIUM FLUORINE FREE
MINERAL TREATMENT

barbecue ou pour cuisiner en extérieur.
© Panier inox pour cuisson vapeur
Pour tout type de préparation : pour la (7] Systeme empilable
cuisson a la vapeur, comme grille-panier sur Composant du systeme empilable Fiskars
le barbecue pour préparer vos mets délicats Norden barbecue.
OU encore comme une passoire.

Plaque Cocotte & panier
$$$ oo $$$ Z ]
& | B w & @ k. 1 270°C w
=
Barbecue Four Lavage Barbecue Induction  Vitrocéramique Gaz Electrique Four Lavage
ala main ala main
uniquement uniquement



NORDEN

NOUVEAU! Accessoires de cuisson extérieure Norden

Cocotte multifonctions

Hauteur: 13,1 cm

-

Panier inox

Longueur: 33,2cm Largeur: 34 cm Poids: 5,86 kg

Hauteur: 8,1 cm

Longueur: 32cm

Largeur: 32,2cm Poids: 1,05 kg

Plaque

Hauteur: 4,3cm Longueur: 32,2em  Largeur: 32,2cm Poids: 2,64 kg
Spatule de chef barbecue
Hauteur: 3cm Longueur: 44,4 cm Largeur: 8,6 cm Poids: 0,39 kg

Pince de chef barbecue

Hauteur: 3cm Longueur: 44,4 cm Largeur: 8,6 cm Poids: 0,38 kg

— R,

Cond.: 1

GARANTIE

25

Cond.: 1

GARANTIE

25

Cond.: 1

GARANTIE

Cond.: 1

GARANTIE

25

Cond.: 1

GARANTIE

25

- 6 31

* Cette cocotte en fonte durable est idéale pour tous les styles
de cuisines au barbecue, mais aussi en intérieur. Elle est
suffisamment spacieuse pour facilement mélanger sans rien
renverser.

e |_e traitement minéral Thermium™ facilite I'entretien et le
nettoyage des surfaces intérieures

* Couvercle en inox de haute qualité

e Composant du systeme empilable Fiskars Norden barbecue
e Compatible avec les feux induction, vitrocéramique et tradi-
tionnel au gaz. Egalement pour les feux de camp et les différents
barbecues

e L

- 16328

* Pour tout type de préparation : pour la cuisson a la vapeur,
comme grille-panier sur le barbecue ou comme passoire pour
préparer vos mets délicats

© Inox durable pour une grande durée de vie

o A utiliser avec la cocotte Norden sur un ou deux niveaux de
cuisson a la vapeur sur votre barbecue ou pour cuisiner en
extérieur

e Composant du systeme empilable Fiskars Norden barbecue

- 6 33

* Plaque en fonte durable, idéale pour la cuisson des crépes,
des poissons ou des légumes au barbecue ou sur un feu de
camp

e Les deux couches d’émail et le traitement minéral unique Ther-
mium™ rendent les surfaces tres faciles a entretenir et a nettoyer
e Les pieds donnent de la stabilité pendant la cuisson ou le
service

* Composant du systeme empilable Fiskars Norden barbecue

e Adaptée aux feux de camp et a tous les barbecues

CodeSAP 1066425 H |

* | atéte eninox de haute qualité est tres robuste et finement
biseautée pour retourner les aliments facilement

* Bord cranté pour la découpe des ingrédients

* Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
* Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave

6

162

H SR

* La téte en inox de haute qualité est trés robuste et finement
biseautée pour retourner les aliments facilement

© Bord cranté pour la découpe des ingrédients

* Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
* Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave

NORDEN

Fourchette de chef barbecue

Hauteur: 2,9 cm

Longueur: 45,2 cm Largeur: 8,7 cm Poids: 0,31 kg

| — Sy

Cuillere en bois barbecue

Hauteur: 2,5cm

Longueur: 43,2 cm Largeur: 7,7 cm Poids: 0,13 kg

Spatule en bois barbecue

Hauteur: 2,5cm

Longueur: 43,2 cm Largeur: 7,7 cm Poids: 0,13 kg

——

Ensemble barbecue 2 piéces

Hauteur:  3,3cm

Longueur: 47,3 cm Largeur: 14,2 cm Poids: 0,78 kg

Cond. :

Cond.:

Cond. :

Cond.:

1

GARANTIE

25

GARANTIE

4002

ST
- 642

¢ | afourchette en inox de haute qualité est tres robuste. Elle
permet de saisir facilement de gros ingrédients

® Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
¢ Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave

CodeSAP 1066428

0162

¢ Magnifique piece pour le barbecue, la cuisine et le service
e Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e | es variations des couleurs et du veinage du bois rendent
chaque produit unique

e Cuillére parfaitement équilibrée

¢ N’abime pas les revétements antiadhésifs

24002

e L
- 016304

* Magnifique piece pour le barbecue, la cuisine et le service
¢ Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e | es variations des couleurs et du veinage du bois rendent
chaque produit unique

e Spatule parfaitement équilibrée

¢ N'abime pas les revétements antiadhésifs

e BT
- 64

® Spatule robuste, acier inox de haute qualité, la téte est légere-
ment biseautée pour retourner les aliments facilement

¢ Bord cranté pour la découpe des ingrédients

¢ Pinces solides en acier inox de haute qualité, elles possedent
une articulation anti-torsion pour une meilleure précision

¢ Pinces crantées pour une bonne tenue des aliments

¢ Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
¢ Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave
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Ustensiles de cuisine Norden }—
Caractéristiques

(=

CREE EN
FINLANDE

(6]

© Bois massif de haute qualité
LLe chéne et le bouleau autoclaves sont issus de foréts
gérées durablement.

O Acier inoxydable de haute qualité pour des
performances exceptionnelles

Inox de haute qualité pour raper, éplucher et trancher.en
toute simplicité.

(3] Respectueux des revétements antiadhésifs
Tous nos ustensiles de cuisine en bois sont adaptés aux
revétements antiadhésifs.

O un équilibre parfait
Parfaitementéquilibrés pour un bon confort d’utilisation et
une bonne maitrise.

O Picces uniques
Les variations'naturelles de la couleur et du veinage du
bois rendent chaque produit unique.

® Pour la cuisine et le service
Parfaits pour la cuisine ou le service, congus pour
parfaitement s'accorder dans les cuisines modernes.

S

O

Lavage
a la main
uniquement

Rape grain épais
Hauteur: 2,9cm Longueur: 34,5 cm Largeur: 7,3 cm Poids: 0,28 kg
Rape grain fin
Hauteur: 2,9 cm Longueur: 34,5 cm Largeur: 7,3cm Poids: 0,28 kg
=
— -
Eplucheur
Hauteur: 2,9cm Longueur: 20,7 cm Largeur: 7,4cm Poids: 0,11 kg
Econome
Hauteur: 2,9cm Longueur: 20,7 cm Largeur: 7,4cm Poids: 0,06 kg

Coupe-fromage a pate dure

Hauteur: 2,9 cm Longueur: 23,4 cm Largeur: 7,9cm Poids: 0,08 kg

=T

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

NORDEN

s BN
- 5345

¢ Acier inoxydable de haute qualité pour de bonnes performanc-
es de coupe

e |déale pour raper grossierement toutes sortes d’ingrédients,
notamment carottes, fromages a pate molle, gingembre, etc.

® Poignée en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

¢ Pieds en caoutchouc antidérapants

¢ Parfaitement équilibrée pour une utilisation confortable

- 5352

¢ Acier inoxydable de haute qualité pour de bonnes performanc-
es de coupe

e |déale pour raper finement toutes sortes d’ingrédients, notam-
ment les zestes, les épices, Iall, le chocolat, les fromages a pate
dure, etc.

® Poignée en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

¢ Pieds en caoutchouc antidérapants

¢ Parfaitement équilibrée pour une utilisation confortable

s N
- 5369

424

e | ame en acier inoxydable de haute qualité pour éplucher sans
effort

¢ | alame articulée s’adapte parfaitement a la forme des
légumes

e |déale pour éplucher tous les [égumes longs comme les con-
combres et les carottes

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

s N

- 5376

e | ame en acier inoxydable de haute qualité pour éplucher sans
effort

e |[déal pour éplucher tous les fruits et Iégumes longs ou ronds
comme asperges, pommes de terre et pommes

¢ Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

B[]

- 5383

e | ame en acier inoxydable de haute qualité pour une coupe
sans effort

e | alame fine garantit une découpe parfaite

e |déal pour trancher régulierement des fromages comme le
gouda

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave
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Fourchette a poisson

Longueur: 25,3cm

-
| m—
.

Hauteur: 3cm Largeur: 7,4cm

Fourchette a viande

Hauteur: 3,1cm Longueur: 28,8cm

Largeur: 7,3cm

Ensemble cuilleres, 2 pieces

Hauteur: 3,45em  Longueur: 33,2cm  Largeur: 7,35¢cm

Pince

Hauteur: 2,9cm Longueur: 33cm Largeur: 7,5cm

o

Aiguiseur a couteaux

Hauteur: 5,5cm Longueur: 9,85em  Largeur: 7,6cm

28

Poids:

Poids :

Poids:

Poids :

Poids:

0,15kg

0,15kg

0,16 kg

0,09kg

0,2kg

Cond.:

Cond.:

Cond.:

Cond.:

Cond.:

4

GARANTIE

25

4

GARANTIE

25

TBC

TBC

TBC

< 11111
- 6" 4

e Fourchette en acier inoxydable de haute qualité

* Parfait maintien des poissons pour les préparer ou découper
les filets

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave
® Parfait complément du couteau a filets Norden

< I
- 6" 4

* Fourchette en acier inoxydable de haute qualité

e Parfait maintien des poissons pour les préparer ou découper
les filets

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave
e Parfait complément du couteau a filets Norden

S < I 11 111111]
- 6" 4

* Deux magnifiques ustensiles pour la cuisine et le service

* Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e Les variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractére unique a chaque produit

® Spatule parfaitement équilibrée

* N'abime pas les revétements antiadhésifs

< I 111111
h 6" 4

* Magnifique ustensile pour la cuisine et le service

* Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e Les dents permettent de tenir fermement les aliments

® Les variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractere unique a chaque produit

© Pince parfaitement équilibrée

* N'abime pas les revétements antiadhésifs

S 111111
- 6" 4

e Fabriqué en chéne de haute qualité

* Meules céramiques pour un affltage optimal des couteaux en
acier alame lisse

e Garde pour la main, facile et rapide a utiliser

* Adapté a tous les couteaux inox a lame lisse

Petite planche a découper

Largeur: 20,6 cm

Hauteur:  3,2cm

Longueur: 26,1 cm

Grande planche a découper

Hauteur: 3,1 cm Longueur: 36 cm Largeur: 25,5¢cm

Poids :

Poids :

0,98kg

1,81 kg

Cond. :

Cond.:

TBC

TBC

e : L [T
- 5994

* Magnifique planche pour la coupe et le service

* Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e | es variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractére unique a chaque produit

 Parfaitement équilibrée, et facile a attraper grace a ses chants
profilés

* Parfait complément de la grande planche a découper Norden

H ST

* Magnifique planche pour la coupe et le service

e Fabriquée en chéne massif de haute qualité

* Emplacement creusé pour les fines herbes émincées ou pour
servir des petits ingrédients

e e trou peut aussi accueillir 'aiguiseur a couteaux Norden
Roll-Sharp

e Les variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractére unique a chaque produit

¢ Parfait complément de la petite planche a découper Norden
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Norden Fonte
Caractéristiques

@ cuisson lente parfaite

La fonte accumule la chaleur de fagon
uniforme et reste chaude plus longtemps,
rendant les casseroles idéales pour la cuisson
lente traditionnelle et le mijotage.

® Traitement minéral unique

LLe traitement minéral THERMIUM™ breveté
appliqué a la fonte émaillée donne a

la cocotte desqualités anti-adhésives
supérieures méme a trés hautes
températures. Le traitement est appliqué aux
casseroles et aux poéles en fonte Norden.

SUPERIOR
NATURAL
NON-STICK
PROPERTIES

THERMIUM

MINERAL TREATMENT

30

© surface anti-adhésive
La surface anti-adhésive permet de cuisiner
les ingrédients méme-les plus délicats.

O Facile a entretenir
Aucun risque de corrosion et aucun entretien
nécessaire.

'j*_;

© Dessousde plat en bois
Dessous de plat en bois de Bouleau
Finlandais.

(6 Poignée en bois

Le manche en bois est fait de Bouleau
Finlandais. Manche dévissable pour passage
au four.

(7 Fabriqué en Finlande

zZ
/ll . ‘\\ ﬁ
]
N

Induction *Vitrocéramique Gaz Electrique

— Fabriqué en
e o=
Finlande
Lavage
a la main
Four uniquement

Cocotte 4,0L

Hauteur: 15,5 cm Longueur: 30 cm Largeur: 25,7cm Poids:  5,84kg  Cond.:

Cocotte 6,0L

Hauteur:  16,3cm Longueur: 34 cm

ﬁ
Cocotte 5,0L, Ovale

Hauteur: 15,2cm  Llongueur: 37,8cm  Largeur: 20,5cm Poids:  6,565kg  Cond.:

Poéle 24 cm

Largeur: 30 cm Poids: 7,6 kg Cond.:

Hauteur:  11,2cm Longueur: 50,5cm  Largeur: 26,5cm Poids:  2,33kg  Cond.:

Poéle 26 cm

Hauteur:  11,2cm Longueur: 52 cm Largeur: 28,3 cm Poids:  2,62kg  Cond.:

NORDEN

&,

@ GOOD
DESIGN
AWARD"

reddot design award WINNER
winner 2018

s 8 DR
- 6 424 008835
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e Cocotte en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

¢ | a fonte conserve et maintient la chaleur ce qui rend cette
cocotte idéale pour les cuissons lentes traditionnelles et les plats
mijotés.

e | e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué ala

fonte émaillée donne ala cocotte des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

® Dessous de plat amovible en bouleau de Finlande.

e Fabriqué en Finlande.

s T
- 6 424 008842

002

e Cocotte en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

* | afonte conserve et maintient la chaleur ce qui rend cette
cocotte idéale pour les cuissons lentes traditionnelles et les plats
mijotés.

e | e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué ala

fonte émaillée donne ala cocotte des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

* Dessous de plat amovible en bouleau de Finlande.

e Fabriqué en Finlande.

s g
- 6424002008859

* Cocotte en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

* | afonte conserve et maintient la chaleur ce qui rend cette
cocotte idéale pour les cuissons lentes traditionnelles et les plats
mijotés.

e | e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué ala
fonte émaillée donne ala cocotte des qualités anti-adhésives
supérieures méme a trés hautes températures.

* Dessous de plat amovible en bouleau de Finlande.

e Fabriqué en Finlande.

CodeSAP 1026568 |||"|I||I || ”I|I||||||| || H
] 6'424002"008866

* Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

¢ | afonte conserve et maintient la chaleur.

e e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne ala poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

e Manche en bouleau finlandais. Fabriqué en Finlande.

H 6“42 OZ|‘008873H

* Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

¢ | afonte conserve et maintient la chaleur.

e |_e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne a la poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

* Manche en bouleau finlandais. Fabriqué en Finlande.

CodeSAP 1026569
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e GOOD
DESIGN

reddot design award

winner 2018

Poele Grill 26 cm B < Lot
Hauteur: 41,2ecm  Longueur: 52cm Largeur: 28,3cm Poids:  3,4kg Cond.: 1 - 64240027008

* Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

¢ La fonte conserve et maintient la chaleur.

e Le traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne ala poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a trés hautes températures.

* Manche en bouleau finlandais. Fabriqué en Finlande.

64 7

Poéle 28 cm

Hauteur: 11,2ecm  Longueur: 54,5cm  Largeur: 30,5cm Poids:  3,01kg  Cond.: 1 - 240027008

* Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

* La fonte conserve et maintient la chaleur.

e e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne ala poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a trés hautes températures.

* Manche en bouleau finlandais.

e Fabriqué en Finlande.

32

NORDEN

Acier inoxydable non revétu Norden
Caractéristiques

@ LaBase 3 couches en acier
inoxydable avec coeur en aluminum est
optimisée pour un chauffage efficace et
uniforme sur 'ensemble du produit. Efficacité
sur tous types de feux.

® Poéle durable sans revétement

|déale pour la friture et le brunissage a haute
température.

FLUORINE FREE
COATING

© Motif gravé unique

Le motif gravé sur le fond permet de répartir
uniformément I'huile ou le beurre pendant la
cuisson.

O Résistant au four
Résiste entierement au four jusqu’a 270 °C.

54

Induction ; Vitrocéramique Gaz Electrique

© Les ustensiles en métal peuvent étre
utilisés sur les poéles.

O Les ustensiles de cuisine de Norden
Steel sont fabriqués dans

I'usine de Sorsakoski, dans le centre de
la Finlande.

Fabriqué en
==
Finlande

vaisselle alamain
recomandé
pour les poéles




NORDEN

Poéle a frire 24 cm, sans revétement

Hauteur: 10,9 cm Longueur: 47,5 cm Largeur: 25,8 cm Poids:  1,3kg Cond.: 1

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle afrire 28 cm, sans revétement

Hauteur: 10,9 cm Longueur: 51,5 cm Largeur: 29,8 cm Poids:  1,9kg Cond.: 1

-~
i

-

FABRIQUE EN
FINLANDE

Wok 28 cm, sans revétement

Hauteur: 13cem

&&

Longueur: 52 cm Largeur: 30,2 cm Poids:  1,73kg Cond.: 1

FABRIQUE EN
FINLANDE

34

L
6424002017035

® |déale pour faire frire ou dorer les viandes et pour préparer de
petites portions

e Fond épais de 3,5 mm constitué d’un noyau en aluminium pris
en sandwich entre deux toles inox

e Sa structure multiplis intégrale assure une bonne répartition de
la chaleur sur toute la surface de la poéle

* Fond texturé pour une distribution uniforme de I'huile ou du
beurre

* Poignée inox congue pour minimiser le transfert de chaleur,
plus agréable a utiliser

¢ Adaptée a l'utilisation d’ustensiles en métal

e | N
- 6'424002°017042

e |déale pour faire sauter les légumes

e Fond épais de 3,5 mm constitué d’un noyau en aluminium pris
en sandwich entre deux tdles inox

e Sa structure multiplis intégrale assure une bonne répartition de
la chaleur sur toute la surface de la poéle

e Fond texturé pour une distribution uniforme de I'huile ou du
beurre

* Poignée inox congue pour minimiser le transfert de chaleur,
plus agréable a utiliser

e Adaptée a l'utilisation d’ustensiles en métal

s TR
- 64 017059

24002

e |déal pour faire sauter les légumes

* Fond épais de 3,5 mm constitué d’un noyau en aluminium pris
en sandwich entre deux tdles inox

® Sa structure multiplis intégrale assure une bonne répartition de
la chaleur sur toute la surface du wok

e Fond texturé pour une distribution uniforme de I'huile ou du
beurre

* Poignée inox congue pour minimiser le transfert de chaleur,
plus agréable a utiliser

e Adapté al'utilisation d’'ustensiles en métal

Norden Acier inoxydable
Caractéristiques

(1) Répartition optimale de la chaleur
LaBase 3 couches en acier inoxydable avec
coeur en aluminum est optimisée pour un
chauffage efficace et uniforme sur 'lensemble
du produit.Efficacité sur tous types de feux.

® Traitement minéral unique
Traitement minéral THERMIUM™ unique pour
des propriétés anti-adhésives naturelles
méme a tres haute température.

WEAR & HEAT
REISTANT FOR
INTENSIVE USE

SUPERIOR
NATURAL
NON-STICK
PROPERTIES

CERATEC®

© surface anti-adhésive
La surface anti-adhésive permet de cuisiner
les ingrédients les plus délicats.

(4) Compatible four
Reésistant au four jusqu’a240 ° C.

Induction %Vitrocéramique Gaz Electrique Four Lave-vaisselle

NORDEN

© Echelle de mesure
Echelle de mesure & l'intérieur des fait-tout.

(6 Fabriqué en Finlande

Fabriqué en

Finlande
Lavage
alamain
recommandé
pour les poéles
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Cuisson Norden en Acier Inoxydable & 2

Casserole 1,8 L/ avec couvercle

Hauteur: 14,4cm Longueur: 38,2cm Largeur: 20,2cm Poids: 1,57 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Casserole 2,5L / avec couvercle
Hauteur: 13,1 cm Longueur: 20,8 cm Largeur: 28,4cm Poids: 1,98 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Fait-tout 3 L / avec couvercle
Hauteur: 13,7 cm Longueur: 21,4cm Largeur: 27,8 cm Poids: 2,28 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Fait-tout 5 L / avec couvercle
Hauteur: 15,3cm Longueur: 25,2 cm Largeur: 30,2cm Poids: 3,08 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 24 cm
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 47,5cm Largeur: 25,8 cm Poids:  1,3kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

36

DESIGN
. ARD
reddot design award WINNER
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e Casserole en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée
de la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e |e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

la casserole des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres
hautes températures.

 Parfait pour cuisiner au beurre, caraméliser, mijoter des
sauces et cuire al'eau.

e J g
7134

* Casserole en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée
de la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

la casserole des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres
hautes températures.

e Parfait pour cuisiner au beurre, caraméliser, mijoter des
sauces et cuire al'eau.

s |
7141

 Fait-tout en acier inoxydable de la plus haute qualité inspiré de
la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e Le traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

ce fait-tout des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres
hautes températures.

 Pour faire bouillir des Iégumes, mijoter et cuire des petits plats.

= L
7158

 Fait-tout en acier inoxydable de la plus haute qualité inspiré de
la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

ce fait-tout des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés
hautes températures.

e Parfait pour faire bouillir des [égumes, mijoter et cuire des
petits plats.

H JIEENINRI]

066

® Poéle en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme
sur tout type de feux.

® |_e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne ala
poéle des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

* Parfait pour faire des crépes ou des ceufs.

NORDEN
@ GOOD
DESIGN®
AWARD
reddot design award WINNER
winner 2018
e - LT
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 49,5 cm Largeur: 27,8 cm Poids: 1,6 kg Cond.: 1 _ 7073

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 28 cm
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 51,5¢cm Largeur: 29,8 cm Poids:  1,9kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Sauteuse 26 cm / avec couvercle
Hauteur: 12,2cm Longueur: 49,3cm  Largeur: 28 cm Poids: 2,32kg  Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse a anses 28 cm / avec couvercle

Hauteur: 8,4cm Longueur: 29,4 cm Largeur: 32cm Poids: 2,47 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Wok 28 cm
Hauteur: 13 cm Longueur: 52 cm Largeur: 30,2cm Poids: 1,73 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

© Poéle en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

© Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
defeux.

* Le traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a la
poéle des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

e L
- 17080

* Poéle en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
defeux.

e | e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne ala
poéle des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

H ST

© Sauteuse en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composeée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

* | e traitement unigue minéral Thermium™ breveté donne ala
sauteuse des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

 Parfait pour saisir, frire et réaliser des sauces.

R L)
- 017103

* Sauteuse en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de
la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

e | e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne ala
sauteuse des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

R < 1L 1T
7110

* \Wok en acier inoxydable de la plus haute qualité inspiré de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

 |_e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne au

wok des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés hautes
températures.

® Resiste au four jusqu'a 240°C. Parfait pour saisir, frire et les
aliments quinécessitent peu de matiere grasse.
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Couteaux Norden
Caractéristiques

Couteau de chef,20cm CodeSAP 1026419 ||| " " ” HI |||| | |||| m
Hauteur: 3,2cm Longueur:41 em Largeur: 9,8 cm Poids:  0,21kg Cond. : 4 - 7473
o —— e Grand couteau idéal pour tout type de découpe en cuisine.
-‘ e Les couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.
e | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.
* Manche en bois de bouleau Finlandais.
Couteau de chef,12cm CodeSAP 1026420 ||| " " ” ”I |||| | ”“m
Hauteur: 2,7 cm Longueur:28 cm Largeur: 7,8 cm Poids:  0,09kg Cond.: 4 - 750
e |déal pour couper des fruits, des léegumes ou des petits
i .ﬁ- aliments.
e | es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.
¢ | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.
* Manche en bois de bouleau Finlandais.
Couteau a pain, 22 cm CodeSAP 1026421 ||| """I ||||”I|I|” | ||| | m
Hauteur: 3,2cm Longueur:41 cm Largeur: 9,8 cm Poids:  0,2kg Cond.: 4 - 6 424002°008767
e—— T e Couteau a lame dentelée, idéale pour couper du pain a crolte
e | es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.
¢ | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.
* Manche en bois de bouleau Finlandais.
@ Acier de haute qualité © Mitre en acier inoxydable
La lame de qualité supérieure La mitre en acier inoxydable donne C t < d P 20
est fabriquée en acier inoxydable au couteau un équilibre parfait lors outeau a aecouper, cm CodeSAP 1026422 ||| " || || ”I I||| | || ||I ”
?Ilemand haute performance, de son utilisation. Hauteur: 3,2 cm Longueur:41 cm Largeur: 9,8 cm Poids: 0,49kg  Cond.: 4 - 774
a haute teneur en carbone, ce
qui g/;granm des per.for.manoes | @ Manche en bois fabriqué = * Couteau a lame droite et longue au fil trés fin idéal pour
supérieures et un aiguisage durable. ¢oion Ia tradition Finlandaise i découper des rotis. o B
(HRC 56). g 3 * Les couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
Le manche est fabrique a partir haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
de bois de Bouleau Finlandais traditionnelles Finlandaises.
. Th : S g t dant | e | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
(2] Aiguisage optimal raite thermiquement, rendant ie carbone ce qui assure un tranchant durable.
Lexcellente performance est couteau a la fois tres confortable et « Manche en bois de bouleau Finlandais.
renforcée par I'angle d’affitage de naturellement beau.
26 degreés.
Couteau afilets, 20 cm CodeSAP 1026423 “| " " ” “I |||| | ||| "H
Hauteur: 3,2cm Longueur :41 cm Largeur: 9,8 cm Poids: 0,16 kg Cond.: 4 - 81
= e Couteau a lame longue et flexible, idéal pour lever les filets de

Lavage
alamain
recommandé

e Les couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

¢ | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.

* Manche en bois de bouleau Finlandais.
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Couteau d’office, 11 cm

Hauteur: 2,7 cm Longueur: 28 cm Largeur: 7,8 cm

Bloc de couteaux Premium

Hauteur: 3,8cm Longueur: 30,8 cm Largeur: 24,8 cm

40

B - I il
Poids: 0,09 kg Cond.: 4 - 6 4240027008798

e |déal pour couper et trancher de petits fruits et Iégumes.
& e |es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus

ARANTIE " . . .
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

ANS * Lalame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en

carbone ce qui assure un tranchant durable.
* Manche en bois de bouleau Finlandais.

— TR T P Y ey

B L
Poids: 2,28kg  Cond.: 4 - 6'4240027009979

* Bloc de couteaux premium et magnétique.
® Peut étre utilisé sur une table ou sur un mur.
A noter : n'est pas compatible avec les couteaux Titanium.

R M e e




Rotisser est notre gamme la plus sophistiquée pour cuisiner au

quotidien. Elle combine design intemporel et technologie de pain
Rotisser propose les matériaux de la plus haute qualité, lat
Optiheat™ pour l'induction, et un design primé qui.e
ouche élegante et raffinée en cuisine. Rotiss
S types de feux, au four, et de se

> ] wq B ——

lgsign moderne e
S performances de

andé pour conjug



ROTISSER ROTISSER

Cuisson Rotisser fenniaprize Eﬂ

good design grows global 19"

award

HONORARY MENTION 2010

Casserole 1,6L/15 cm avec couvercle Cogesh? 1023754 H ||| i ||||H||||||||| |||H

Hauteur: 10,5cm Longueur: 35,5cm  Largeur: 19,5cm Poids: 1,07 kg Cond.: 6'424002"005971

- - - e Casserole en aluminium revétu avec couvercle en acier
I 1 l_"‘-"'h;"\ - inoxydable.
4 : ¢ Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
r cette casserole parfaite pour cuisiner sur tous types de feux,
cuire au four ou servir a table.

Hauteur: 12cm Longueur: 23,2cm  Largeur: 31,2cm Poids: 1,76 kg Cond.: 005988

Fait-tout 3,5L/22 cm avec couvercle CodeSAP 1023755 H |||"| " ”l””l"l””””

e Fait-tout en aluminium revétu avec couvercle en acier

(Fu""- f‘__j = ‘-'-,_‘:‘-.‘.‘_\ inoxydable.
af & 1 ¢ Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent

) ce fait-tout parfait pour cuisiner sur tous types de feux, cuire au
four ou servir atable.

.l;:‘-‘ |
| ° | Poclezdem e
Hauteur: 6,5cm Longueur: 46,5cm  Largeur: 25¢cm Poids:  1,06kg  Cond.: - 6'424002"005926
- e Poéle en aluminium revétu pour une cuisine facile et
sophistiquée.

(| ¢ Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
o cette poéle parfaite pour cuisiner sur tous types de feux, cuire au

four ou servir a table.

Chauffage uniforme Revétement haute Tous feux Poéle 26 cm Conesh? 1023738 ||| " || ||||”|||""|"||H
Fabriquée en aluminum de ~ qualité Seule la technologie Hateur: 65cm  loguer:s0cm | lagew: 275em  Pods: 1,31kg | Cond. 0021005919
haute qualité qui conduit Le revetement durable et Optiheat™ est spécialement

. 1— AQ| 1 ” . - e Poéle en aluminium revétu pour une cuisine facile et
la chaleur parfaitement, anti-adhésif Hardtec Superior - concue pour linduction. - sophistiques,
. ili Q] J e Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
ce qui permet de chauffer facilite la cuisine. . . . ; cette poéle parfaite pour cuisiner sur tous types de feux, cuire au

i . f g Fabriqué en Finlande four ou servir atable.
unrmormement la poele, y Base économe en .

: p: > Tous nos ustensiles de
compris les bords. énergie ) .

o cuisson Rotisser sont
f s La base est optimisée pour iy ,
Manche sécurité chauffer 50% plus vite sur fabriqués dans nos usines de
. (0} . . A

Le manche en acier R Sorsakoski en Finlande. Poéle 28 cm CodeSAP 1023750
. R feux vitrocéramiques et
Inoxydable est sur et passe . Hauteur: 8cm Longueur: 51 cm Largeur: 25 cm Poids: 1,41kg  Cond.:

economiser 30% d’énergie.

e Poéle en aluminium revétu pour une cuisine facile et
- sophistiquée.
/ e Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
Fabriqué en cette poéle parfaite pour cuisiner sur tous types de feux, cuire au
= : four ou servir atable.
-

Finlande

au four.
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ROTISSER

Sauteuse 24 cm/4,2L avec couvercle

Hauteur: 12,7 cm Longueur: 46,2 cm Largeur: 25,5cm Poids: 1,67 kg Cond.:

Sauteuse 26 cm/3,1L cm avec couvercle

Hauteur: 9cm Longueur: 48,7 cm Largeur: 27,5cm Poids: 1,91 kg Cond.:

Ty,

¥

Sauteuse a anses 28 cm avec couvercle

Hauteur: 9cm Longueur: 35,5cm Largeur: 30,5cm Poids: 1,76 kg Cond.:

46
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fenniaprize ==
good design grows global ~ ¢%i97
old

HONORARY MENTION 10 *®

e 111111
- 6424 005940

002

® Sauteuse en aluminium revétu a hauts bords avec couvercle

en acier inoxydable.

e Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
cette sauteuse parfaite pour cuisiner sur tous types de feux,
cuire au four ou servir a table.

e L]
6424002005957

- 40

e Sauteuse en aluminium revétu a hauts bords avec couvercle
en acier inoxydable.

* Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
cette sauteuse parfaite pour cuisiner sur tous types de feux,
cuire au four ou servir a table.

CodeSAP 1023753

964

6”424002”005 “

® Sauteuse a anses en aluminium revétu a hauts bords avec
couvercle en acier inoxydable.

¢ Design intemporel et matériaux de la plus haute qualité rendent
cette sauteuse parfaite pour cuisiner sur tous types de feux,
cuire au four ou servir a table.

Poéle Optiheat 24 cm

Hauteur: 6,5 cm Longueur: 46,5 cm Largeur: 25,5cm Poids: 1,06 kg Cond. : 4

o - — e
' OPTI
TECHNO

Poéle Optiheat 28 cm

Largeur: 28,6 cm Poids: 1,43 kg Cond. : 4

Hauteur: 7,6 cm Longueur: 51 cm

)
F

Sauteuse Optiheat 26 cm/3,1L avec couvercle

Longueur: 49,1 cm Largeur: 27,7 cm Poids: 1,6 kg Cond. 4

Hauteur: 8,5cm

m —
1 o OPTI

L

TECHNO!

ROTISSER

fenniaprize ==

good design grows global %97
old

HONORARY MENTION 10 “®

- L
- 6 424 005995

002

* Une technologie de pointe combinée a un design intemporel.
© Poéle en aluminium revétu fabriquée avec des matériaux de la
plus haute qualité et dotée de la technologie OPTIHEAT™ qui
empéche la surchauffe de la poéle sur les feux induction.

g
- 6'424002°006008

e Une technologie de pointe combinée a un design intemporel.
® Poéle en aluminium revétu fabriquée avec des matériaux de la
plus haute qualité et dotée de la technologie OPTIHEAT™ qui
empéche la surchauffe de la poéle sur les feux induction.

e NI
- 6'424002°006015

* Une technologie de pointe combinée a un design intemporel.
® Sauteuse en aluminium revétu, a hauts bords, fabriquée avec
des matériaux de la plus haute qualité et dotée de la technologie
OPTIHEAT™ qui empéche la surchauffe de la poéle sur les feux
induction.
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Couteaux Titanium
Précision, légerete,
durabilite & performance

Les couteaux Fiskars en titanium associent design innovant et
fonctionnalité pour rendre chaque découpe aussi précise que votre
vision. Les lames du couteau sont en titanium, pour un résultat
extrémement léger et un meilleure controle lors de l'utilisation.

La technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ utilisée sur la bordure
coupante permet au couteau de rester aiguis q,4 fois plus longtemps
que les couteaux standard. Le manche des g-q,t‘teaux présentent

également une conception ergonomique avec un motif 3D unique
pour garantir une prise en main parfaite.
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TITANIUM TITANIUM

Couteaux Titanium
Caractéristiques

Hauteur: 3,2cm Longueur: 34,5 cm Largeur: 7,2 cm Poids:  0,1kg Cond. : 4 L2L4 961

Couteau de chef,20 cm CodeSAP 1027294 H "”" " ”H”I”"H”

e Grand couteau de chef avec une lame puissante pour tous
_ types de coupe.
: e | ame en titanium pour une légereté, une performance et un
e contrble extrémes.
® Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de la lame, qui permet de garder la lame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.

o | e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisée
pour afflter vos couteaux titanium.

(2]

Hauteur: 3,2 cm Longueur: 34,5 cm Largeur: 7,2 cm Poids:  0,1kg Cond.: 4 6424002 962

Couteau Santoku, 16 cm H S

H . . . e Couteau de style asiatique avec une lame large adaptée ala
FISkarS Tltanlum, |a dernlere _ préparation de viande, poisson et légumes.
. . BN o | tit. |égéreté, f t
innovation en matiere de coupe. - contoaxremes, o

® Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de la lame, qui permet de garder la lame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.

¢ | e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisée
pour affiter vos couteaux titanium.

Hauteur: 3,2cm Longueur: 34,5 cm Largeur: 7,2cm Poids:  0,1kg Cond.: 4 6424002 963

couteaude chet, 1.om H JUAIEL T

® Couteau de taille moyenne tout usage avec une lame
\._ S puissante pour tous types de coupe.
e | ame en titanium pour une légereté, une performance et un

— contrble extrémes.
e Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de lalame, qui permet de garder la lame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.
o | e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisée
pour afflter vos couteaux titanium.

© Matériaux de haute qualité © Design distinctif 1Y Cout d'offi 11
Lame en titane pour une légéreté, une  Le design moderne allie parfaitement I outeau doirice, 11 cm CodeSAP 1027287 ||| """I ||| HI I I || |I"”
performance et un contrble extrémes. ergonom|e, style et eqlun@re. Hauteur: 3em Longueur: 24 cm Largeur: 5,7 cm Poids:  0,06kg  Cond.: 4 - 6424002 964
Mitre et embout en acier inoxydable

12 TeChnOIOQie innovante pour |6qumbre et Funicite. e Couteau bien équilibré et multi usages pour de multiples
Technologie LZR-EDGE™ avec des — travaux de coupe et d'épluchage.

. . . — e | ame en titanium pour une légéreté, une performance et un
particules de carbure de titane sur le O Manche ergonomique contréle extrémes.
fil de lalame, qui permet de garder la Manche ergonomique tridimensionnel . Techno\ogfi‘e Clj_Z‘Rf‘edgeW' avec des particctj\es‘ de carbure de

L . 2 . . titane sur le fil de la lame, qui permet de garder la lame aiguisée

lame aiguisee 4 fois plus Iongtemps brevete pour une prise en main 4 fois plus longtemps que des couteaux standard.
que des couteaux standards. parfaite. * Le Set pierre & aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisée

pour afflter vos couteaux titanium.

© Ultra résistant a la corrosion

LZR
EDGE

TECHNOLOGY




PIERRE A AIGUISER

Set pierre a aiguiser Premium

Hauteur: 28.4cm Longueur: 4.5cm Largeur: 7.9cm

CodeSAP 1058937 H““ ||I ||
Poids:  0.76kg  Cond.: 4 - 6424002

e |e set d’aiguiseur de couteaux Premium convient a tous les
couteaux de votre cuisine.

e | e set comprend

- une pierre a aiguiser a deux grains 1000/5000

- un guide d’angle d’affGtage (26°)

- un cuir de polissage

- un étui de rangement

Pour aiguiser votre couteau, procédez comme suit:

Trempez
Trempez la pierre a aiguiser dans I'eau
pendant 5 a 10 minutes. Leau sert de
lubrifiant lors de l'affGtage du couteau.

Gros grain gris
Apres avoir trempé la pierre a aiguiser,
placez-la dans le support antidérapant avec
la face a gros grain/grise (1000) orientée vers
le haut.

Couteau dans le guide d’angle
Lors de I'utilisation du guide d’angle
d’affCitage, le moyen le plus simple de
commencer est de placer le guide d’angle
pres du manche et de serrer le bouton
orange.

Commencer 'affatage
Maintenez le couteau et le guide d’angle de
maniere a ce que la lame entre en contact
avec la pierre. Le guide d’angle est censé

toucher légérement la pierre avec la lame.
Poussez la lame sur la pierre d’avant en
arriere en effectuant des mouvements
réguliers.

Aiguiser les parties restantes
Déplacez le guide d’angle plus pres de la
pointe du couteau pour afflter les parties
restantes de la lame.

Retourner le couteau
Une fois le premier cété terminé, retournez
le couteau et répétez avec I'autre coté de la
lame.

Grain fin blanc
Il est temps de retourner la pierre a afflter
pour terminer I'affCitage, avec le grain blanc/
fin (5000) orienté vers le haut. Aiguisez toute
la longueur de la lame a l'aide du guide
d’angle et répétez I'opération pour les deux
cotés de la lame.

Rincage
Vous avez presque terminé. Retirez
maintenant le guide d’angle de la lame,
rincez le couteau et la pierre a aiguiser a
I'eau et séchez-les avec un chiffon. Soyez
prudent, votre couteau est désormais tres
tranchant !

Polissage au cuir
Ajoutez une derniere touche en lustrant la
lame avec le cuir de polissage fourni. Placez
le cuir sur la pierre, c6té rugueux vers le haut,
et faites doucement passez le couteau le
long du cuir 3 a5 fois des deux cotés (voir
I'image).

Entretien
Félicitations, vous avez terminé !
Pour plus d’'informations sur I'entretien de
VoS couteaux, visitez le site www.fiskars.com

arai ﬂ'lﬁli __;.,:1!'!!“
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‘de cuisson.durables

etus

e nhouveau choix unique, durable* et trés résistante

La gamme Pur(irer
.« pour les consommateurs soucieux de la qualité.

L

5 1
- Hristiques superbement fonctionnelles et durables
reés esthétique, Pure vous offre la nouvelle génération
lisine sans revétement, exceptionnellement durables,
ombinent durabilité et performance sans souci.

5 pu.peuvent étre utilisées a
our. Elles sont idéales pour

( es‘éns revétement Fis
es élevées
¢ nt! p
il est ir

r poéles a revétement. Ell
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abriqué a partir de 90% de matériaux%yﬂés;fac' > arecycler et si;ns plastique.
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ALL STEEL PURE

Ustensiles de cuisson All Steel Pure

GARANTIE

25

ANS

Poéle 28cm Fiskars All Steel Pure

Hauteur: 48 cm Longueur:10,3 cm Largeur: 27 cm

Poéle 24cm Fiskars All Steel Pure

Hauteur: 51,8 cm Longueur:12,3 cm Largeur: 31 cm

Wok 28cm Fiskars All Steel Pure

Hauteur: 52,3 cm Longueur:16,3 cm Largeur: 30,7 cm

1,03kg Cond. :

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

1,42kg Cond. :

GARANTIE

25

FABRIQUE EN
FINLANDE

1,2kg Cond.:

GARANTIE

25

FABRIQUE EN
FINLANDE

Le saviez-vous ?

Les poéles & frireen acier inoxydable non revétues brunissent &

des températures-plus basses que celles des casseroles revétues.
‘C'est pourquoi il est trés important d’ajuster et de baisser les
températures de cuisson pour éviter que les aliments ne brdlent et
ne gollent..Essayez Vous-méme et trouvez la temperature optindale Hk:.
polir votre pur moment de cuisson ! : %

CodeSAP 1065627

1057594 H 6|||J|2 4||0| 02

® Fabriquée en inox sans revétement pour une durée de vie
exceptionnelle

® Le noyau en aluminium garantit une chauffe rapide et une
excellente répartition de la chaleur

* Poignée ergonomique en inox. Elle peut passer au four et
permet de manipuler la poéle en toute sécurité

© Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

H 6“424002

* Fabriquée en inox sans revétement pour une durée de vie
exceptionnelle

® e noyau en aluminium garantit une chauffe rapide et une
excellente répartition de la chaleur

* Poignée ergonomique en inox. Elle peut passer au four et
permet de manipuler la poéle en toute sécurité

® Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

CodeSAP 1065628

1057595

CodeSAP 1065629

1057596

H 6|| 4 || 'I||

24002701590

e Fabriqué en inox sans revétement pour une durée de vie
exceptionnelle

® Le noyau en aluminium garantit une chauffe rapide et une
excellente répartition de la chaleur

* Manche ergonomique en inox. Il peut passer au four et permet
de manipuler le wok en toute sécurité

® Fabriqué a 90 % de matériaux recyclés



La facoh dont nous cuisinons aujourd’hui détermine la fagon dont nous
« y vivrons demain.
Wl e

Nous sélectionnons et stockons avec soin des ingrédients frais et
ables. Nous élaborons avec soin des recettes qui nous nourrissent

llles, nos communautes et
’environnement.

Fabriqués en toute cbngaia“ﬁm;dls sont d’une longévité exceptionnelle.
- All Steel, fabriqué pour la vie.




%

GARANTIE

25

ANS

ALL STEEL

Ustensiles de cuisson All Steel

Casserole All Steel 1,5L / 16 cm avec couvercle

Hauteur: 9,3 cm Longueur: 35,5cm  Largeur: 18,1cm Poids:  0,93kg  Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse 2L /20cm

Hauteur:  40,2cm Longueur: 12,2cm Largeur: 22 cm Poids:  1,05kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout All Steel 3,0L / 18 cm avec couvercle

Hauteur: 14,7 cm Longueur: 27,5cm Largeur: 19,9cm Poids:  1,29kg  Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout All Steel 5,0L / 22 cm avec couvercle

Hauteur: 16 cm Longueur: 32,7cm  Largeur: 24,4cm Poids:  1,8kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle All Steel 24 cm

Hauteur:  48,3cm Longueur: 12 cm Largeur: 27 cm Poids: 1,14 kg Cond. :

FABRIQUE EN

. __“____.___:-__-__-::-5"— FINLANDE

CodeSAP 1064750

1023765

e L e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ La magnifique finition brossée est économe en matériaux

® Graduation a 'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
© [nox sans revétement pour une longue durée de vie

CodeSAP 1064748

e Le fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

¢ Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

® Graduation a l'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
 Inox sans revétement pour une longue durée de vie

498
e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

* | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

® Graduation a 'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
© [nox sans revétement pour une longue durée de vie

1023766 24002701
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e e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

® Graduation a l'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
* Inox sans revétement pour une longue durée de vie

e < 111111111
1023759 6'4240027014904

* Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e Le fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux




ALL STEEL

Poéle All Steel 26 cm

Hauteur: 50,5cm Longueur: 11,7 cm Largeur: 29,5 cm Poids: 1,33 kg Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE
h e
Poéle All Steel 28 cm
Hauteur: 51,8 cm Longueur: 12,3 cm Largeur: 31 cm Poids: 1,46 kg Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE

W

Sauteuse All Steel 26 cm / 3,2L avec couvercle

Hauteur: 50,5cm Longueur: 12,3 cm Largeur: 29,5 cm Poids: 2,08 kg Cond.: 4

W FABRIQUE EN
FINLANDE

Wok All Steel 28 cm / 4,5L

Hauteur: 10,5cm Longueur: 52,2 cm Largeur: 29,5cm Poids: 1,31 kg Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

’%

" 4

N —

Sauteuse a anses All Steel 28 cm avec couvercle

Hauteur: 9,4cm Longueur: 38,3 cm Largeur: 29,8 cm Poids:  2,4kg Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

3@%

CodeSAP 1064744 N
6

1023760

® Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

* | amagnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064745 ”|
6

1023761

* Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064746

1023762

H H H 493 5“

¢ Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

* L amagnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064747

1023763

H ” ” 494 2“

* Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriqué a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064749

1023764

H H H 4966 “

¢ Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux
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ALL STEEL

Couteaux All Steel

Acier de haute qualité
Fabriqué a partir d’acier inoxydable japonais tres pur et de
haute qualité pour les meilleures performances et une grande
durabilité. HRC 58.

Un parfait équilibre
Le parfait équilibre entre la poignée et la lame offre une
expérience de découpe incomparable.

Design minimaliste en inox
Structure moulée sans soudure pour une esthétique
magnifique.

Le bon choix pour la longévité
La qualité de I'acier a haute teneur en carbone permet une
utilisation intensive a vie avec un aiguisage minimum.
Si nécessaire, le matériau est 100 % recyclable.
25 ans de garantie.



ALL STEEL ALL STEEL

Couteaux All Steel

Grand couteau de chef

Hauteur: 42cm Longueur: 9cm Largeur: 2,6 cm

Couteau a pain

Hauteur: 42cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm

L, _—_.]'

Couteau Santoku

Hauteur: 42cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm

Couperet/ feuille de boucher

Hauteur: 36.cm Longueur: 12cm Largeur: 2,6 cm

Petit couteau de chef

Hauteur: 32,7cm Longueur: 9cm Largeur: 2,6cm

- .
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e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité, le
couteau de chef Fiskars All Steel grand modele est congu pour
les meilleures performances et prévu pour durer.

e || est doté d’une lame particulierement résistante, parfaite pour
toutes les taches de découpe.

e |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

e [ avage a la main recommandé.

4287

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable tres pur de haute qualité,
le couteau a pain Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
performances et prévu pour durer.

¢ || est doté d’'une puissante lame dentelée, parfaite pour couper
le pain méme avec une crolte épaisse.

® 'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

¢ | avage a la main recommandé.

s )
4294

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité, le
couteau Santoku Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
performances et prévu pour durer.

e || est doté d’une large lame solide parfaite pour la découpe de
la viande, du poisson et des légumes.

e |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

¢ Lavage a la main recommandé.

4300

* Fabriqué a partir d’acier inoxydable tres pur de haute qualité,
le couperet Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
performances et prévu pour durer.

¢ || est doté d’une robuste lame bien solide parfaite pour
découper et trancher la viande, le poisson, les Iégumes durs,
les os, etc.

e |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

¢ | avage a la main recommandé.

e = 11111111
4317

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,
le petit couteau de chef Fiskars All Steel est congu pour les
meilleures performances et prévu pour durer.

¢ || est doté d’une lame particulierement résistante, parfaite pour
la plupart des taches de découpe.

e |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

¢ | avage a la main recommandé.

Couteau d’office

Hauteur: 30,1 cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,25 kg Cond.: 4

GARANTIE

Couteau a tomates

Hauteur: 32,7 cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,27 kg Cond.: 4

GARANTIE

25

Couteau alégumes

Hauteur: 30,1 cm Longueur: 9 em Largeur: 2,6 cm Poids: 0,24 kg Cond.: 4

L"-\q.. e ) GARANTIE

432

H ANWEAIENN

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable tres pur de haute qualité,
le couteau d'office Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
performances et prévu pour durer.

e || est doté d’une puissante lame pour peler et couper les fruits
et les légumes.

¢ |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

confort de coupe.
¢ | avage ala main recommandé.
433 1||
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e Fabriqué a partir d'acier inoxydable trés pur de haute qualité, le
couteau a tomates Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
performances et prévu pour durer.

e || est doté d’une lame dentelée pour découper les croltes fines
ou les légumes avec une peau résistante comme les tomates.

e [’acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

e | avage a la main recommandé.

s A i
4348

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,
le couteau a éplucher Fiskars All Steel est congu pour les
meilleures performances et prévu pour durer.

e || est doté d’une forte lame compacte pour peler et couper les
petits fruits et les légumes.

¢ |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
confort de coupe.

Bloc de couteaux pour tiroir de haute qualité

Bloc de couteaux en bois FSC® pour tiroir

Hauteur: 43,8 cm Longueur: 10,6 cm Largeur: 5,8 cm Poids: 0,58 kg Cond.: 4

o mark
responaibie forestry

4355

s A
- 01

e | ibérez de I'espace sur votre plan de travail et protégez vos
meilleurs couteaux avec le bloc de couteaux en bois pour tiroir.
e Ce bloc de couteaux horizontal permet de ranger trois grands
couteaux et quatre petits. Son design universel s’adapte a tous
les styles.

e Fabriqué en bouleau, avec une finition soignée, ce bloc
gardera vos lames a I'abri bien protégées et bien aiguisées.
 Bois certifié FSC®

67



Hard Face

Ustensiles de cuisson
antladhe5|fs et re _,_,;__-|st

Hard Face est congu pour I'es ﬂtlllsatl
Le revétement en PTFE 4 couche&i
generatlon présente des propriété |ves ex '

qu’une résistance élevée a I'abrasion et aux rayures La quatrieme couche
du revétement apporte une texture supplémentaire a la surface. Pour

une durée de vie prolongée. Les couvercles en silicone silencieux sont
dotés d’'une fonction de versement intégrée La gamme Hard Face est
recommandée pour les préparations quotidiennes les plus intensives.

Fiskars est fier de présenter le revétement Hardtec Superior+™ nouvelle
génération sur les ustensiles de cuisson en aluminium et en acier inoxydable
Hard Face revus et corrigés.



HARD FACE

Casserole 1,8L/18 cm avec couvercle

Hauteur: 13,5cm  Longueur: 38,5cm  Largeur: 20cm Poids:  1,3kg Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Casserole 2,5L/20 cm avec couvercle

Hauteur: 12,4cm  Longueur: 40,2cm  Largeur: 23,2cm Poids:  1,66kg  Cond.: 4

FABRIQUE EN

_# FINLANDE

Fait-tout 3,5L /22 cm avec couvercle

Hauteur: 13,5cm  Longueur: 31cm Largeur: 24,5cm Poids:  1,82kg  Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 5L/26 cm avec couvercle

Hauteur: 138,5cm  Longueur: 33,2cm  Largeur: 27,9cm Poids:  2,41kg  Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle 20 cm

Hauteur: 8,5cm Longueur: 43cm Largeur: 21,8cm Poids:  0,8kg Cond.: 6

ﬂ FABRIQUE EN
FINLANDE
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reddot design award
winner 2016

e LT
- 641 702432

1501

e Casserole en aluminium pour usage intensif.

* Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce quirend cette
casserole idéale pour les préparations a base de lait.

¢ e couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

el I
- 641 702524

1501

© Casserole en aluminium pour usage intensif.

¢ | e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce quirend cette
casserole idéale pour les préparations a base de lait.

¢ e couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

B
- 641 702449

1501

 Fait-tout en aluminium pour usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce qui rend ce fait-tout
idéal pour les préparations a base de lait.

¢ e couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

el I
- 641 702456

1501

e Fait-tout en aluminium pour usage intensif.

¢ L e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce qui rend

ce fait-tout idéal pour les préparations a base de lait.

¢ L e couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

CodeSAP 1052221

‘A H702388“

6‘ 11501

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des pro-
priétés anti-adhésives remarquables.

e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

Poéle 24 cm

Hauteur: 9em Longueur: 44 cm Largeur: 25,5¢cm Poids : 1kg Cond. : 6

FABRIQUE EN
.’ T

Poéle 26 cm

Hauteur: 10,9 cm Longueur: 48,5cm  lLargeur: 27,8cm Poids : 1,2kg Cond. : 6
FABRIQUE EN

.’ FINLANDE

Poéle 28 cm

Hauteur: 10,9 cm Longueur: 50,5ecm  Largeur: 29,8 cm Poids : 1,36kg  Cond.: 6
FABRIQUE EN

./ FINLANDE

Poéle 30 cm

Hauteur: 10,5 cm Longueur: 52,5ecm = largeur: 32cm Poids : 1,75kg Cond. : 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse 24 cm/2,2L avec couvercle

Hauteur: 11 em Longueur: 46,5cm  Largeur: 25,8cm Poids : 1,73kg  Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

HARD FACE

5
¢

=/

reddot design award
winner 2016

- B
- 6'411501°702395

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

® Le design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

y

501770

s MG
- 6411 1 2401

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

* e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e Le design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

50

- B Ll
- 6411 17702418

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

 |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

CodeSAP 1052225

H 6||411501||702425”

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

* Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e Le design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

1501 0

= 0
- 641 70247

® Sauteuse en aluminium pour usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des pro-
priétés anti-adhésives remarquables.

 |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.
e Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

7



HARD FACE

Sauteuse 26 cm/2,8L avec couvercle

Hauteur: 11,5cm Longueur: 48,5cm Largeur: 27,5cm Poids: 1,98 kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

= 8 B

Sauteuse 28 cm/3,5L avec couvercle

Hauteur: 11,5cm Longueur: 50,7 cm Largeur: 30cm Poids:  1,28kg  Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Crépiere22cm

Hauteur: 6cm Longueur: 42cm

o«

Largeur: 22,3cm Poids:  0,83kg  Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Wok 28 cm/4,5L

Hauteur: 13,3cm Longueur: 54 cm Largeur: 30cm Poids: 1,46 kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

2,

o

reddot design award

winner 2016

CodeSAP 1052231

6H411501H702487‘|

® Sauteuse en aluminium pour usage intensif.

¢ L e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.
¢ Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

el
- 64115017702

494

© Sauteuse en aluminium pour usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

¢ e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.
¢ Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

e | NI
64115017 702463

® Crépiére en aluminium pour usage intensif.

¢ | e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

¢ Parfaite pour préparer omelettes, pancakes ou crépes.

 Le design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

4115017702500

e | I
6

* Wok en aluminium pour usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

HARD FACE

Cuisson Hard Face Steel

Revétement haute qualité
Le revétement durable et andi-adhésif
Hardtec Superior facilite la cuisine.

Base encapsulée 3 couches
Le coeur en aluminium encapsulé dans
la base en acier inoxydable garantit un
chauffage uniforme et efficace.

Durabilité
L’acier inoxydable est un matériau tres dur,
tres résistant, idéal pour un usage intensif
au quotidien.

2X

—-.f

Manche sécurité
Le manche en bakélite ne chauffe pas et
assure une bonne prise en main.

Couvercle en verre ultra plat avec 2
options pour verser
Le couvercle possede des bords en silicone
durable et résistant a la chaleur. Le verre
permet de surveiller la cuisson facilement.

Tous feux

[ 5 e

-

SIR

%

90

Fabriqué en Finlande
Tous nos ustensiles de cuisson Hard
Face sont fabriqués dans nos usines de
Sorsakoski en Finlande.

Design différent

e Couvercle en verre ultra plat et élégant.

e Manche au design moderne et
harmonieux.

Fabriqué en

Finlande

73



HARD FACE

Casserole 1,8L/18 cm avec couvercle

Hauteur: 10,7 cm Longueur: 38,5cm  Largeur: 20cm Poids:  1,28kg  Cond.: 4
FABRIQUE EN
M FINLANDE
Fait-tout 3,5L/20 cm avec couvercle
Hauteur: 14,6 cm Longueur: 21,8cm  Largeur: 29,6 cm Poids:  1,68kg  Cond.: 4
FABRIQUE EN
FINLANDE
Fait-tout 5L/22 cm avec couvercle
Hauteur: 16,7 cm Longueur: 24 cm Largeur: 31,6 cm Poids: 2,01 kg  Cond.: 4
FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 26 cm
Hauteur: 9 cm Longueur: 48,4cm  Largeur: 28cm Poids: 1,31 kg  Cond.: 6
M FABRIQUE EN
! FINLANDE
Poéle 28 cm
Hauteur: 8,2cm Longueur: 50,7cm  Largeur: 30,2cm Poids:  1,58kg  Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE

—
e

-
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e LT
- 641 702562

1501

y

* Casserole en acier inoxydable durable pour un usage intensif.
¢ Le couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

e | abase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
e Graduations gravées al'intérieur.

® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

e | I
- 641 702579

1501

e Fait-tout en acier inoxydable durable pour un usage intensif.
¢ e couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

® | es poignées en bakélite ne chauffent pas.

¢ | abase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
e Graduations gravées al'intérieur.

® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

e LT
- 641 702586

1501

 Fait-tout en acier inoxydable durable pour un usage intensif.
e e couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

¢ |_es poignées en bakélite ne chauffent pas.

e | abase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
Graduations gravées a l'intérieur.

® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

- L
- 641 702630

1501

® Poéle en acier inoxydable pour un usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

¢ e manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne
prise en main.

¢ | a base 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

CodeSAP 1052247

‘A H702647“

6‘ 11501

® Poéle en acier inoxydable pour un usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne
prise en main.

* | a base 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
Tous feux. Fabriqué en Finlande.

Sauteuse 26 cm/2,8L avec couvercle

Hauteur: 12,8 cm Longueur: 48,3 cm Largeur: 28 cm Poids: 2,27 kg

Cond. : 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

HARD FACE

5
¢

=/

reddot design award
winner 2016

o TINMIDINAN
- 6411501702654

e Sauteuse en acier inoxydable pour un usage intensif.

® Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e Le couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

* e manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne
prise en main.

e Labase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
® Tous feux.

y
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Hard Edge

Caractéristiques

Les couteaux Hard Edge sont
congus pour rester tranchant
durablement et pour étre utilisés
en toutes occasions.

© Technologie révolutionnaire
LZR-EDGE™

La partie principale du couteau Hard
Edge est la lame et son bord. Le bord
a été perfectionné avec la technologie
LZR-EDGE™ permettant au couteau
de rester tranchant durablement,

4 fois plus longtemps que des
couteaux standards.

© Epaisse lame en acier
inoxydable

Les couteaux ont une coupe épaisse
en acier inoxydable lames en acier
pour la durabilité.

© Un manche confortable
Une poignée Softouch™ et
tridimensionnelle pour un confort
et une prise en main slre.

O Facile a entretenir

Le couteau est facile a réaffiter: tout
aiguiseur peut étre utilisé. Le couteau
passe également au lave-vaisselle.

LZR| [9999
EDGE

vscnuon.osv

Lave-vaisselle




HARD EDGE

Couteau apain22cm

Hauteur: 41.9cm

Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm

Couteau afilets 22 cm

Hauteur: 41.9cm Longueur: 8.6cm Largeur: 2.6cm

Couteau a découper22cm

Hauteur: 41.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6 cm

-

Grand couteau de chef 20 cm

Hauteur: 41.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm

Poids:

Poids :

Poids:

Poids :

< _;!lllllll

Couteau de chef moyen 17 cm

Hauteur: 36.9cm

. _!lllllll

Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6 cm

78

Poids:

1879

1879

1489

158g

138¢g

Cond.:

Cond.:

Cond.:

Cond.:

Cond.:

5

5

5

5

5

158

CodeSAP 1054945 H H”"I" ” H” ||

¢ | e couteau a pain Hard Edge possede une lame dentelée
idéale pour couper le pain avec une cro(te dure.

e Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

¢ | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

9

e | e couteau afilets Hard Edge posséde une lame longue et
flexible idéale pour lever les filets de poisson.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau posséde également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

s | NTH g
1033

¢ L e couteau a découper Hard Edge possede une lame droite et
longue au fil trés fin idéal pour découper des rétis.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

¢ | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

1002

e Le grand couteau de chef Hard Edge est un outil polyvalent et
robuste, idéal pour toutes les grandes taches de coupe.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau posséde également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

e H|WWHWHWM

0

e | e couteau de chef moyen Hard Edge est un outil polyvalent et
robuste, idéal pour toutes taches de coupe.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

Couteau Santoku 16

Hauteur: 36.9cm Longueur: 8.6 cm

1 _!Fllllll

cm

Largeur: 2.6cm

Petit couteau de chef 14 cm

Hauteur: 36.9cm Longueur: 8.6 cm

-

Largeur: 2.6cm

Couteau a tomates 11 cm

Hauteur: 29.1 cm Longueur: 7 cm

Largeur: 2.3cm

Couteau d’office 11 cm

Hauteur: 29.1 cm Longueur: 7 ecm

Largeur: 2.3cm

-_.‘.—-' -

Couteau alégumes 9cm

Hauteur: 29.1 cm Longueur: 7 cm

R 1 —-

Largeur: 2.3cm

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

1479

93¢g

69g

749

729

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

5

5

5

5

5

HARD EDGE

s NI
011040

e Le couteau Santoku Hard Edge est un couteau polyvalent

de style asiatique a lame large, idéal pour la préparation de la
viande, du poisson et des légumes.

e Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

— = HIWWHMHMW

110

e Le petit couteau de chef Hard Edge est un couteau polyvalent
trés pratique pour toutes les taches de coupe.

e Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

e SR
- 642

4002701160

® Le couteau a tomates Hard Edge possede une lame dentelée
idéale pour trancher des fruits et des légumes a peau fine.

® Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

e La poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

1057

e Le couteau d'office Hard Edge est idéal pour couper et
trancher des fruits et des légumes.

e Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

e |a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite

adhérence.
R [ 11]]
- 110

® L e couteau a légumes Hard Edge est idéal pour couper et
peler de petits fruits et légumes.

® Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

* | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.
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NORR

Couteaux Norr
Caractéristiques

(1]

Le mariage du design nordique,
esthétique, et de matériaux de
tres haute qualité, respectueux de
I'environnement.

© Lame de haute qualité © Manche durable

e | alame est fabriquée ® | e manche est composé
en acier inoxydable de bois d’érable traité
allemand durci pour Kebony®.
obtenir une dureté e Erable certifié FSC® -
optimale (HRC 54). développement durable.

e Le traitement Kebony®
© Design et confort assure une durabilité du

® Inspiré par la culture et la bois incomparable (40%
cuisine scandinave. plus dur que le teck).

e | aprise en main est tres
confortable.

| € outeaux Fiskars Norr offrent'aux W;}: HFM en 11 e La pleine soie garantit un
- ~ - - = SEY A Y E - , - équilibre parfait et une
une eXpe ' ww x = d S 4 ‘.‘L"’ b M‘H wm longue durée de vie.

Ces _C?Uteaux au desIc . mp(_)re ont fabr "P‘Lég 2 "L‘JEJE.L'M ge mm'r e Designer Jacob Leth-
qualité pour atteindre Ia perfection lorsgiedeur manipulation: Espensen.

.

ESC

www.fsc.org
FSC® C108780

81




NORR

Couteau alégumes FSC®7 cm

Hauteur: 32,5cm Largeur: 8,1cm Poids:  0,06kg  Cond.: 4

o

Longueur: 2,7 cm

Th mark of
responisle forestry

Couteau d’office FSC® 12cm

Hauteur:  32,5cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 8,1 cm Poids:  0,02kg Cond.: 4

wwwfscorg
Fsce 108780

The mark of
rasponasle forestry

Couteau atomates FSC®12cm

Hauteur: 32,5cm Largeur: 8,1 cm Poids:  0,06kg  Cond.: 4

Longueur: 2,7 cm

Couteau Santoku FSC® 16 cm

Longueur: 2,7 cm Largeur: 9,6 cm Poids: 0,15 kg Cond.: 4

o —

Hauteur: 41 em

he mark
rasponasis farsstry

Couteau de chef FSC®20cm

Hauteur: 41 em Largeur: 9,6 cm Poids: 0,16 kg Cond.: 4

- -

|

Longueur: 2,7 cm

The mark of
reaponaltio forostry

82
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® Petit couteau idéal pour couper ou éplucher les fruits et les
légumes.
* Bois certifi¢ FSC®.

475

® Petit couteau idéal pour émincer, couper ou trancher des
herbes, des fruits et des légumes.
 Bois certifié FSC®.

CodeSAP 1016472 ”| """I ||||HI|I||||I| || ”|
614240021002437

e Couteau alame dentelée idéal pour couper des tomates ou
pour utiliser comme couteau a steak.
* Bois certifié FSC®.

B < 1111111
- 451

* Couteau de chef asiatique avec une lame haute et large, idéal
pour préparer la viande, le poisson et les [égumes.
 Bois certifié FSC®.

B = 1[0
- 2482

e Grand couteau de chef alame longue et épaisse pour toutes
les découpes en cuisine, méme les plus difficiles.
 Bois certifi¢ FSC®.

Couteau a pain FSC®21 cm

Hauteur: 41 cm Longueur:2,7 cm Largeur: 9,6 cm

Fourchette a découper FSC®

Hauteur: 32,5cm Longueur:2,7 cm Largeur: 8,1 cm

Poids :

Poids :

0,15kg

0,07 kg

Cond. :

Cond.:

4

4

wwwfscorg
Fac® c1oaTe

o
rospanaiba forostry

NORR

499

s B
- 002

e Couteau a lame dentelée et épaisse idéal pour couper le pain
acrolite épaisse.
 Bois certifié FSC®.

4622

- 00

e Fourchette a découper tout type de viande.
* Bois certifié FSC®.



conique, avec une ¢
Upérieures, pour tous

c des masériaux de pr

CLASSIC

 Licone

Les ciseaux Classic, iconiques, sont

devenus un symbole de Fiskars et de notre
héritage nordique.

Caractéristiques

@ Affatage des lames
Un afftage étudié pour
assurer une coupe de
haute précision et une
durabilité améliorée.

@ Nettoyage facile

Les anneaux sont injectés
directement sur les lames
assurant ainsi une jointure
hygiénique.

© Ergonomie
exceptionnelle

Les anneaux sont congus
en fonction du mouvement
naturel de la main pour
apporter un confort et un
contrOle exceptionnels lors
de la coupe.

@ Matériaux de haute
qualité

Fabriqué avec des
matériaux de haute qualité,
les ciseaux Classic allient
confort, performance et
durabilité.

O Controle qualité
Chaque produit est controlé
et testé manuellement
avant sa sortie d’'usine

afin de garantir aux
consommateurs les
meilleurs ciseaux.

Testésa  Fabriqué en

la main (==
Finlande
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CLASSIC

CLASSIC

Ciseaux Classic

Ciseaux Classic Universels - droitiers 21 cm

Hauteur: 28 cm Longueur: 2ecm

Largeur: 8,6 cm Poids:  0,00kg  Cond.: 5

\

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Universels - gauchers 21 cm

Hauteur: 28 cm

S

Longueur: 2cm Largeur: 8,6 cm Poids:  0,00kg  Cond.: 5

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Cuisine - droitiers 18 cm

Hauteur: 28 cm Longueur: 2em Largeur: 8,5cm Poids:  0,08kg  Cond.: 5

GARANTIE

J

Y &4 __._—-—'—\-i

FABRIQUE EN
FINLANDE
Ciseaux Classic Multi-usages 17 cm
Hauteur: 24,7 cm Longueur: 1,5¢cm Largeur: 8,5cm Poids:  0,06kg  Cond.: 10

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Ciseaux Classic Coiffeur 17 cm
Hauteur: 26.cm Longueur: 2em Largeur: 8,5cm Poids:  0,06kg  Cond.: 10

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

86

e R IR
859853 6'4115017985323

¢ Un milliard de ciseaux vendus.

e |déal pour toutes les découpes ala maison, a I'école et au
bureau.

e Confort et performances supérieurs.
*Tension des lames ajustables

e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

® Pour droitiers.

CodeSAP 1000814 ”| “l" | | ml ”
6'411501"98

859850

e Un milliard de ciseaux vendus.

e |déal pour toutes les découpes a la maison, a I'école et au
bureau.

*Les anneaux et les lames ont été spécialement dessinés pour
les utilisateurs gauchers.

e Confort et performances supérieurs.

*Tension des lames ajustables

¢ Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium

et durables.
* Pour gauchers.

H 6H41 1 50'|H98747'I‘|
* Un milliard de ciseaux vendus.
¢ |es lames striées permettent un meilleur maintien des
matériaux a découper
*Pour découper les aliments, des herbes ou ouvrir des
emballages dans la cuisine.
*Tension des lames ajustable.
¢ Confort et performances supérieurs.
e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium

et durables.
* Pour droitiers.

CodeSAP 1000816 ”| "l" | | ml ”
859859 6411501'98

e Un milliard de ciseaux vendus.

e [déal pour toutes les découpes a la maison, al'école et au
bureau.

*Ciseaux légers possédant une longueur de lame adaptée a

la découpe du papier et autres matériaux légers.

e Confort et performances supérieurs.

e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

* Pour les droitiers et les gauchers.

v < 111101
859487 64115017 948779

e Un milliard de ciseaux vendus.

e |déal pour couper les cheveux a la maison.

e La surface brute de la lame permet

que les cheveux ne glissent pas lors de la coupe

* Anneaux avec appuie-doigt

e Confort et performances supérieurs.

¢ Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

® Pour les droitiers et les gauchers.

CodeSAP 1000819

859874

Ciseaux Classic Manucure - bouts ronds 10cm

Hauteur:  20cm Longueur: 1cm Largeur:  8,5cm Poids:  0,02kg  Cond.: 10

GARANTIE

25

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Manucure - lame courbée 10 cm

Hauteur: 20cm Longueur: 1cm Largeur:  8,5cm Poids : 0,01 kg  Cond.: 10

e GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

859806 6411501980670
e Un milliard de ciseaux vendus.
e | es ciseaux a bout rond sont sdrs et parfaits pour couper les
ongles des enfants.
® Confort et performances supérieurs.
e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.
e Pour les droitiers et les gauchers.

B < Ly
859808 6'4115017980878

e Un milliard de ciseaux vendus.

e Ciseaux alames fines et incurvées qui suivent la forme des
ongles pour une précision optimale

e Confort et performances supérieurs.

e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

e Pour les droitiers et les gauchers.
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CISEAUX FISKARS X IITTALA

Ciseaux Fiskars X littala

La collection Fiskars X littala rassemble deux
marques de design emblématiques qui

mettent en valeur les joies inattendues de la vie
quotidienne. Elles mettent a I'honneur les motifs
audacieux et pleins de vie du carnet de croquis
de l'artiste et designer finlandais Oiva Toikka.

Caractéristiques

@ Fabriqué en Finlande, testé @ Tampon de ’artiste sur la lame
manuellement ‘
Fabrigué a Billnds, en Finlande, dans @® Lames aiguisées
le respect d'une tradition artisanale Les lames en acier inoxydable de haute
de plus de 365 ans. Ciseaux testés qualité sont résistantes et durables,
manuellement en usine, garantissant HRC 57.
une qualité supérieure et durable.
@ La vis permet de régler

@ Les motifs d'Oiva Toikka la tension de la lame
prennent vie sur la poignée du La vis maintient les lames
ciseau solidement ensemble.
e 3 motifs différents
® Poignées ergonomiques et

confortables
e Pour droitiers

Hauteur: 23,6 cm Longueur: 2,3cm

Hauteur: 23,6em  Longueur: 2,3cm

Hauteur: 23,6 cm Longueur: 2,3cm

The Curious Mind of

Fabriqué en
=
Finlande

Ciseaux FXI21 cm, Cheetah brown

Ciseaux FXI21 cm, Helle blue

Ciseaux FXI121 cm, Frutta black & white o s I066632

CISEAUX FISKARS X IITTALA

- BT
- 64 496

Poids:  0,09kg  Cond.: 5 240027016
FABRIQUE EN e | e visuel « Cheetah » montre I'amour du designer pour la vie
FINLANDE sauvage.
¢ | es lames en acier inoxydable sont extrémement résistantes
et solides.

e La poignée ergonomique assure un excellent confort et une
bonne prise en main.

e Découpe de matériaux fins et épais.

e Ciseaux testés a la main dans notre usine de Bilinas, en Fin-
lande, pour garantir une qualité supérieure et durable.

e Pour droitiers.

JUAITELOR T
Poids:  0,09kg  Cond.: 5 - 6°4240027°016502

E FABRIQUE EN e L e visuel « Helle » moderne et saisissant attire I'ceil grace a ses

FINLANDE multiples points semblables & des confettis. Ces ciseaux ne
manqueront pas de se faire remarquer dans votre cuisine ou sur
1 votre bureau.
Ha ' e Les lames en acier inoxydable sont extrémement résistantes et
5 solides.
L ¢ La poignée ergonomique assure un excellent confort et une

~ . )
Fi bonne prise en main.
= e Découpe de matériaux fins et épais.
e Ciseaux testés ala main dans notre usine de Billn&s, en Fin-

lande, pour garantir une qualité supérieure et durable.
42 | 51 9“

40027016
E FABRIQUE EN e | e visuel fantaisie « Frutta » joue avec les silhouettes noires et

Poids:  0,00kg  Cond.: 5 - 6

FINLANDE blanches facilement reconnaissables.

¢ | es lames en acier inoxydable 57 HRC sont extrémement
I résistantes et solides.
¢ | a poignée ergonomique assure un excellent confort et une
bonne prise en main.
A e Découpe de matériaux fins et épais.
L L3 e Ciseaux testés a la main dans notre usine de Billnas, en Fin-
“ lande, pour garantir une qualité supérieure et durable.

e Pour droitiers.

L'un des plus grands noms C » & |
en design, |'artiste finlandais Oiva O
Toikka est connu internationalement q)

dans le domaine de l'art du verre

imaginatif, la mode et plus encore. ( ) O

Les motifs de Toikka O 6
prennent vie sur les poignées

ergonomiques des S)
ciseaux Fiskars.




RENEW SCISSORS

Ciseaux recycles

ReNew

Un design classique revisité au profit

de la durabilité
1 3

Caractéristiques

@ Faits de matériauxrecyclés et
entiérement recyclables

Les ciseaux sont faits 2 80 % de
matériaux recyclés et a 13 % de
matériaux renouvelables. Ces
ciseaux sont entierement recyclables.
L'emballage est composeé a 100-% de
fibre de papier recyclée et recyclable.

@ Affiitage des lames
Lames durables faites de 85 2 95 %
d’acierinoxydable recyclé.

® Conception ergonomique
Poignées confortables faites a 66 % de
plastique recyclée (Déchet d’'emballage
postconsommation) et a 34 % de fibre
cellulosique.

90

@ Fabriqués.en Finlande

Ces ciseaux sont fabriqués au moyen
d’un processus écologigue dans
notre usine de ciseaux de Billn&s, en
Finlande, agréée conforme en fait
d’environnement, de qualité et de
sécurité.

@ Testés manuellement

Les ciseaux sont testés manuellement
al'usine. Seuls les meilleurs pourront
ensuite en sortir.

Testés a
la main

Fabriqué en
=
Finlande

Ciseaux universels recyclés ReNew Cuisine, 21 cm
Hauteur: 27,4 cm Longueur: 1,5 cm Largeur: 8,5cm Poids:  0,084kg ~ Cond.: 6

FABRIQUE EN

-.h FINLANDE
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Ciseaux de manucure recyclés ReNew, 10 cm

Hauteur: 18,9 cm Longueur: 1 ecm Largeur: 8,5cm Poids:  0,02kg Cond. 10

FABRIQUE EN
FINLANDE
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o"’ e,,

F
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CISEAUX RECYCLES RENEW

s R INEImmm
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o | es ciseaux de cuisine sont en matériaux recyclés (80 %) et renouvelables
(13 %) pour un confort et une performance de découpe uniques.

Fabriqués durablement en Finlande, testés manuellement.

| eslames crantées accrochent les matieres pour découper facilement
les emballages, les herbes et d’autres éléments de cuisine.

¢ | eslames durables et recyclées (85 a 95 %) en acier inoxydable restent
précises pour un tranchant longue durée.

* |_es poignées ergonomiques sont en plastique recyclé (66 % de déchets
d'emballages post-consommation) et de fibre de cellulose renouvelable (34 %)
 Pour droitier.

- 'I 64

* Les ciseaux de manucure sonten matériaux recyclés (80 %) et renouvelables
(13 %) pour un confort et une performance de découpe uniques.

Fabriqués durablement en Finlande, testés manuellement.

| es ciseaux de manucure sont idéaux pour une taille précise et nette des
ongles.

¢ Leslames en acierinoxydable trés affutées en matériaux recyclés (85 a 95 %)
sonteffilées pour une excellente précision.

L es poignées ergonomiques sont en plastique recyclé (66 % de déchets
d'emballages post-consommation) et de fibre de cellulose renouvelable (34 %).
* Pour droitiers et gauchers.



La collection Functional Form offre

des solutions pratiques et simples
d’utilisation pour la cuisine au quotidien.
Les outils sont pensés pour étre faciles
a utiliser, a laver et a ranger. La gamme
se compose d’une large sélection de
couteaux, de ciseaux, d’'ustensiles de
cuisine et de cuisson qui permettent de
créer une harmonie dans la cuisine.

Functional F¢

Pour une cuisine
au quotidien

Cuissor

Co

o

Ustensiles p.1#

Ciseaux g 6 )

&
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Functional Form™

Fiskars veut faciliter la vie des “Busy Homemakers™”
en rendant la cuisine simple et efficace.

Nous proposons des solutions qui prennent en
considération l'intégralité du processus culinaire,
c’est pourquoi nos produits sont pensés pour étre
faciles a utiliser, faciles a laver, faciles a ranger,

ainsi gu’esthétiquement et fonctionnellement
compatibles - c’est ce que nous appelons le
“kitchen management”.

Grace a des ustensiles fonctionnels et
ergonomiques, surs et visuellement esthétiques,
il devient facile de profiter des instants en cuisine
et de réussir les préparations.

Functional Form est notre gamme la plus large,
composée de couteaux, de ciseaux, d’ustensiles
de cuisine et de cuisson spécialement concus pour
les consommateurs qui cherchent a rendre

la cuisine au quotidien facile, pratique et rapide.

*ceux qui travaillent et s‘'occupent également de leur foyer.

94

Functional Form™
v Facile a utiliser  Facile a laver  Facile a ranger
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FUNCTIONAL FORM

Caractéristiques

Revétement durable Gain de place
Le revétement Hardtec ™ extrémement Permet de gagner de la place grace a un
durable et anti-adhésif rend la cuisson facile.  systeme d’empilement facile.

Revétement de la base Couvercle multifonctions ultra plat
Le revétement de la base ne raye pas votre La sauteuse est dotée d’'un couvercle
plaque de cuisson. multifonction ultra plat et empilable, avec
des bords en silicone silencieux et 2 options
Une poignée siire pour verser.
La poignée en bakélite reste tempérée et

assure une bonne prise en main. Compatible tous feux

98
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Fabriqué en Finlande
Tous les produits Functional Form sont
fabriqués dans 'usine de Sorsakoski en
Finlande.

Design attrayant
e Poignée moderne et design.
e Facile a nettoyer - excellente durabilité au
lave-vaisselle.
* Elégant couvercle en verre.

Fabriqué en

e

Finlande

Poéle 24 cm
Hauteur: 44,4 cm Longueur: 8,8 cm Largeur: 25 em Poids:  0,8kg Cond. : 6
# FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 26 cm
Hauteur: 46,9 cm Longueur: 8,7 cm Largeur: 27,3 cm Poids: 1,08 kg Cond.: 6
FABRIQUE EN
- # FINLANDE
Poéle 28 cm
Hauteur:  48,5cm Longueur: 8,7 cm Largeur: 29,3 cm Poids:  1,12kg Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse 26 cm/ avec couvercle

Hauteur: 46,4 cm Longueur: 10,4 cm Largeur: 27,7 cm Poids:  2kg Cond. : 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Wok 28 cm

Hauteur: 48,8 cm Longueur: 14,5 cm Largeur: 30,5 cm Poids: 1,6 kg Cond. : 4

FABRIQUE EN
# FINLANDE

FUNCTIONAL FORM

g
reddot design award
winner 2018

s NI
- 6 424 008903

002

® Poéle congue pour vous accompagner dans votre quotidien.
e Fabriquée en aluminium,et composée d'un revétement de

2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

¢ Facile a nettoyer et tres bonne résistance au lave-vaisselle.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

- 64

¢ Poéle congue pour vous accompagner dans votre quotidien.
e Fabriquée en aluminium,et composée d’'un revétement de

2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

¢ Facile a nettoyer et trés bonne résistance au lave-vaisselle.

* Resiste au four jusqu’a 150°C.

24002700

s 8 I
- 6" 4 8927

® Poéle congue pour vous accompagner dans votre quotidien.
¢ Fabriquée en aluminium,et composée d’un revétement de

2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

¢ Facile a nettoyer et tres bonne résistance au lave-vaisselle.

¢ Resiste au four jusqu’a 150°C.

- 64

e Sauteuse congue pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

¢ Fabriquée en aluminium,et composée d'un revétement de

2 couches anti-adhésives Hardtec™ tres durable. Sans PFOA.

¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone.

¢ Design facile & empiler pour gagner de I'espace.

e Facile a nettoyer et trés bonne résistance au lave-vaisselle.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

R {11111
- 0104

* Wok congu pour vous accompagner dans votre quotidien.
Fabriqué en aluminium,et composé d'un revétement de

2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas. Couvercle ultra-plat
avec deux fonctions pour verser, et bords silencieux en silicone.
¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

¢ Facile a nettoyer et tres bonne résistance au lave-vaisselle.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.



FUNCTIONAL FORM

Functional Form

Casseroles et Fait-tout

Caractéristiques

Durabilité Couvercle ultra plat en verre
[’acier inoxydable est un matériau extrément  Permet de voir a travers le verre, tout en
résistant, et parfait pour une utilisation ayant des bords en silicone résistants a la
quotidienne. chaleur.

Une poignée siire et fonctionnelle Couvercle avec deux fonctions pour
Les poignées en bakélite restent tempérées  verser
et assurent une bonne prise en main. Permet de vider I'eau facilement tout en
controlant la cuisson.
Gain de place
Permet de gagner de la place grace a un
systeme d’empilement facile.

Compatible tous feux

100
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Fabriqué en Finlande
Tous les produits Functional Form sont
fabriqués dans 'usine de Sorsakoski en
Finlande.

Design attrayant
e Poignée moderne et design.
e Facile a nettoyer - excellente durabilité au
lave-vaisselle.
* Elégant couvercle en verre.

Fabriqué en
-
Finlande

Casserole 1,5 L/ avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 36 cm Longueur: 12 cm

<

Largeur: 17,8 cm Poids:  0,9kg Cond. : 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 3 L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 412 cm Largeur: 22 cm Poids:  1,28kg Cond. : 4

ST

Longueur: 32,2 cm

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 5 L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 44 ecm Longueur: 36,7 cm

O

Largeur: 25,7 cm Poids: 1,74 kg Cond. 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 7 L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 15,8 cm Longueur: 38,5 cm Largeur: 27,8 cm Poids:  2,31kg Cond. : 2
FABRIQUE EN
FINLANDE

FUNCTIONAL FORM

&
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e Casserole congue pour vous accompagner dans votre
quotidien et compatible tous feux.

e Fabriquée en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

- 958

e Fait-tout congu pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

e Fabriqué en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ Des poignées larges qui ne chauffent pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

H SR

965

e Fait-tout congu pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

e Fabriqué en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ Des poignées larges qui ne chauffent pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

* Resiste au four jusqu'a 150°C.

972

e Fait-tout congu pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

e Fabriqué en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ Des poignées larges qui ne chauffent pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

e Design facile a empiler pour gagner de I'espace. Resiste au
four jusqu'a 150°C.
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FUNCTIONAL FORM

Caractéristiques

Performances de découpe faciles
au quotidien avec une prise en main
douce et sure

Une performance de coupe Matiere du manche
fiable confortable et hygiénique
e |’acier inoxydable japonais e Matiere Softouch™ anti-dérapante.
assure un affiitage de qualité etla e Bonne résistance au lave-vaisselle.
résistance a la corrosion.
Manche au design
ergonomique
Durabilité e Permet tout type de prise en main.
e | a soie longue garantit un e |arge garde pour encore plus de
équilibre et une meilleure durée sécurité.
de vie.

T
i

Grand couteau de chef 20 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 41 cm Largeur: 9 cm

N

Moyen couteau de chef 17 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 35.5 cm Largeur: 9 em

Poids :

Poids :

Couteau de chef Santoku 16 cm

Hauteur: 2.38 cm Longueur: 35.5 cm Largeur: 9 cm

Poids :

I —

Couteau de chef Nakiri 16 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 35.5cm Largeur: 9 em

Poids :

W —

Couteauapain21cm

Hauteur: 2.38 cm Longueur: 41 cm Largeur: 9 cm

Poids :

0.146 kg

0.117kg

0.135kg

0.147 kg

0127 kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

6

6

6

6

6

FUNCTIONAL FORM

H I

e Grand couteau de chef alame épaisse, idéal pour tout type de
découpe en cuisine.

CodeSAP 1057535

H || || 80 'I||

e Couteau de chef de taille moyenne alame épaisse, idéal pour
tout type de découpe en cuisine.

D < 1111
- 818

e Couteau de chef asiatique avec une lame large et haute, idéal
pour préparer la viande, le poisson et les légumes.

* Couteau polyvalent de style asiatique, doté d’une lame large
pour hacher les légumes de grande taille.

S ) (111
- 832

* Couteau a lame longue et dentelée pour couper le pain a
cro(ite épaisse.
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FUNCTIONAL FORM

Couteau de cuisine 21 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 41 cm Largeur: 9cm Poids:  0.129kg

Couteau afilets 22 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 41 cm Largeur: 9cm Poids:  0.108 kg

Petit couteau de chef 12cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 29.5ecm  Largeur: 6.9cm Poids:  0.069 kg

Couteau d’office 11 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 29.5cm Largeur: 6.9cm Poids:  0.058 kg

Couteau a tomates 11 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 29.5ecm  Largeur: 6.9cm Poids:  0.061 kg

e

P B i m

104

D : {10
- 2849

Cond.: 6
e Couteau de cuisine idéal pour la plupart des taches de cuisine.
Cond.: 6 -
e Couteau alame flexible et fine, idéal pour lever les filets de
poisson et de viande.
Cond.: 6 -
® Petit couteau de chef alame épaisse, idéal pour tout type de
découpe en cuisine.
Cond.: 6 - 287
 |déal pour découper et éplucher toutes sortes d'aliments.
Cond.: 6 - 012887

e Couteau alame dentelée, idéal pour découper les aliments a
crolite ou a peau.

Couteau a légumes lame droite 8 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 26 cm

Couteau a légumes lame courbée 7 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 26 cm

Couteau abeurre 8 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 26 cm

Fourchette a poisson 7 cm

Hauteur: 3.6cm Longueur: 26 cm Largeur: 6.9cm Poids:  0.07 kg Cond. :
Fourchette a découper 11 cm
Hauteur: 3.6cm Longueur: 29.5 cm Largeur: 6.9 cm Poids:  0.082kg  Cond.:

| —

Largeur: 6.9 cm Poids:  0.054kg  Cond.

Largeur: 6.9cm Poids:  0.051kg  Cond.:

Largeur: 6.9 cm Poids:  0.056kg  Cond.:

6

6

6

6

6

FUNCTIONAL FORM

4002

SR
- 642

e Petit couteau Iéger idéal pour éplucher les fruits et les légumes.

2900

e Petit couteau léger avec une lame courbée pour une meilleure
précision pour éplucher des petits fruits et légumes.

4002

SR
- 642

e Couteau a lame courte et large, idéal pour tartiner du beurre ou
du fromage crémeux.

2924

e Fourchette a poisson pour préparer tous les types de poisson.

240027012931

LA
- 64

e Fourchette a découper pour tout type de viande.
¢ Permet de maintenir la viande facilement lors de la découpe.
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FUNCTIONAL FORM

Fusil a affiter

Hauteur: 3.6 cm Longueur: 41 cm Largeur: 9 cm Poids:  0.198kg  Cond.: 6

Set planches a découper en bambou FSC®

Hauteur: 3.8cm Longueur: 35cm Largeur: 25¢cm Poids:  2.015kg  Cond.: 6

rosponalbe forastry

Planche a pain en bambou FSC®

Hauteur: 1.5em Longueur: 35em Largeur: 25¢cm Poids:  0.883kg  Cond.: 6

Tho mi
responible forestry

Planches a découper de rechange

Hauteur: 0.45cm Longueur: 34.6 cm Largeur: 24.6cm Poids:  0.387kg  Cond.: 6

Bloc couteaux en bambou FSC® + 5 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2cm  Largeur: 14,2cm Poids:  1,480kg  Cond.: 6

|

" 9
F8c* c100780

Tho mrk of
responibe forestry
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CodeSAP 1057549 |||
6

¢ Pour afflter les couteaux.

CodeSAP 1057550 |||
6

0

424

¢ Planche a découper a trois plateaux, avec une planche a

pain a fentes, une planche a découper plate et une planche en
plastique échangeable.

¢ |es planches sont équipées de pieds antidérapants pour plus
de facilité et un rangement simplifié.

¢ | a surface est traitée a I'huile de lin.

® Bambou certifié FSC®.

s )
3549

¢ Planche a découper a deux faces. Coté a fentes; idéal pour
découper le pain.

e | a surface est traitée aI'huile de lin.

® Bambou certifié FSC®.

3

e Trois planches a découper en plastique de rechange pour
compléter 'ensemble de planches a découper en bambou.

B < I 11111111
2979

 Bloc de couteaux FF avec 5 couteaux noir

e Contient : un couteau d'office (1057542), un couteau a tomate
(1057543), un couteau Santoku (1057536), un couteau a pain
(1057538) et un Grand couteau de cuisine (1057534)

® Bambou certifié FSC®.

Bloc couteaux en bambou FSC® + 3 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2 cm Largeur: 14,2 cm Poids:  1,225kg  Cond.: 6

I

wfscorg
Face c1oa780

The mark of
reaponalio forostry

g

Bloc couteaux + 5 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2 cm Largeur: 14,2 cm Poids: 1,303 kg Cond. : 6

Bloc couteaux + 3 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2 cm Largeur: 14,2 cm Poids:  1,035kg  Cond.: 6

Aiguiseur de couteaux Roll-Sharp™

Hauteur: 3,7 cm Longueur: 23,6 cm Largeur: 8cm Poids: 0,07 kg Cond.: 5
b FABRIQUE EN
j FINLANDE

Barre magnétique 32cm

Hauteur: 2,7 cm Longueur: 41 cm Largeur: 8cm Poids:  0,3kg Cond. 5

FUNCTIONAL FORM

- 1L
- 2986

e Bloc de couteaux en bois FF avec 3 couteaux noir

e Contient : un couteau d'office (1057542), un couteau Santoku
(1057536) et un grand couteau de cuisine (1057534).

et un grand couteau de cuisine - Bloc de Couteaux FF avec

3 couteaux noir et bois.

e Contient : un couteau d’office (1057542), un couteau Santoku
(1057536) et un grand couteau de cuisine (1057534).

e Bambou certifié FSC®.

9

¢ Bloc de couteaux FF avec 5 couteaux noirs.

e Contient : un couteau d’office (1057542), un couteau a tomate
(1057543), un couteau Santoku (1057536), un couteau a pain
(1057538) et un grand couteau de cuisine (1057534).

006

e L
- 013

e Bloc de couteaux FF avec 3 couteaux noirs.
e Contient : un couteau d'office (1057542), un couteau Santoku
(1057536) un grand couteau de cuisine (1057534).

102656 64

Aiguiseur de couteaux facile a utiliser en toute sécurité. Base
anti-dérapante. Compatible lave-vaisselle. Pour droitiers et
gauchers.

CodeSAP 1001483

854122

H || H 22 OH

Barre magnétique murale avec un aimant puissant pour rang-
erles couteaux en toute sécurité. Finition en plastique noir
avec bordure métal mat. Visserie incluse.

Ne convient pas pour la gamme Titanium.
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FUNCTIONAL FORM FUNCTIONAL FORM

Ustensiles Functional Form Ustensiles Functional Form
Caractéristiques

Hauteur: 37,2 cm Longueur: 4 em Largeur: 8 cm Poids:  0,08kg  Cond.: 6 00

oullere S
i - 6" 4

POUF Une CUiSine faCile aU qUOtidien. . -Bord;ensilif:onepourraclerparfgitgmentIespoéles.
Facile a utiliser, a laver et a ranger. Uil caré Ssoupeet 08 dl oS

Hauteur: 37,3 cm Longueur: 4,9 cm Largeur: 8 em Poids:  0,07kg  Cond.: 6 00967

Spatule H ST

¢ Bords flexibles en silicone pour une meilleure utilisation.
e Taille et design parfaits pour toutes les cuissons.

Hauteur: 36,4cm  Longueur: 3,8 cm Largeur: 8 cm Poids:  0,07kg  Cond.: 6 00968

Cuillére & pates H ULAEmn

¢ Bords en silicone pour racler parfaitement les poéles sans les
abimer.

e | e trou de la cuillere sert de mesure.

e | ongues dents pour mieux récupérer les spaghettis.

Hauteur:  37,2cm Longueur: 4,5 cm Largeur: 9,2 cm Poids: 0,11 kg Cond.: 6 969

Cuillere a égouter CodeSAP 1027302 H |||"|||| ”"I"" |||| ”

¢ Bords en silicone pour racler parfaitement les poéles.
¢ Parfait pour égoutter et faire frire.

Pince en silicone | E ST

Hauteur: 35,8cm  Longueur: 2.1 cm Largeur: 8 cm Poids:  0,07kg  Cond.: 6
~ .  pers . s s * Bouts précis en silicone pour une meilleure utilisation.
@ Sir et facile d’utilisation @ Facile a ranger © Facile a laver « Forme adaptée & une utiisation optimale sur les podles.
e Manche en Softgrip™ s(r et confortable. e Rangement facile et compact car e Structure facilitant le nettoyage. * Dents pointues pour une meilleure prise.
rétractable.
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FUNCTIONAL FORM

Passoire

Hauteur: 46.cm Longueur: 9,9cm Largeur: 26.cm

Couvercle anti-projection

Hauteur: 40cm Longueur: 5,6 cm Largeur: 30 cm

Spatule

Hauteur: 40cm Longueur: 6,5cm Largeur: 8em

|

Presse-ail

Hauteur:  3,5cm Longueur: 16 cm Largeur: 5cm

Econome lame fixe

Hauteur: 2,4cm Longueur: 26,7 cm Largeur: 7,8cm

110

CodeSAP 1027304 H“ | ||

Poids:  0,32kg  Cond.: 6 - 002

 Structure retractable pour un rangement facile.
® Peut aussi étre utilisée comme panier vapeur.

Poids:  0,22kg  Cond.: 6 - 6424002

® Pour une cuisson propre et sCre.
® Pour toutes les tailles de poéles.

Poids:  0,06kg  Cond.: 766

| T
- 005

e Parfait pour cuisiner.
* Extrémité fine et flexible idéale pour retourner omelettes ou
pancakes.

0340

Poids:  0,J0kg  Cond.: 5 -
* Pressage facile et sans effort.
* Nettoyage facile en démontant la structure.
© Grattoir pour Oter I'ail pressé de la grille.
CodeSAP 1014418
Poids:  0,04kg  Cond.: (] 200093

gEERsl\Iflé“  Pour éplucher facilement.
© Poignée en Softgrip™ pour plus de confort.
AWARD

SPECIAL

2016

Econome lame pivotante

Hauteur: 2,6 cm Longueur: 26,7 cm Largeur: 7,8cm Poids: 0,04 kg Cond. :

GERMAN
AWARD

Econome lame transversale

Hauteur: 2. em Longueur: 22,9 cm Largeur: 7,9cm Poids: 0,04 kg Cond. : 6

GERMAN

Coupe-fromage - pates dures

Hauteur: 30 ecm Longueur: 1,7 cm Largeur: 8cm Poids:  0,05kg Cond. 6
GERMAN
DESIGN
, AWARD
| O SPECIAL

Coupe-fromage - pates molles

Hauteur: 25,5¢cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 8cm Poids: 0,04 kg Cond. : 6

GERMAN

Couteau a fromage
Hauteur:  31,5cm Longueur: 2,3 cm Largeur: 8,2cm Poids:  0,05kg Cond. 5
= GERMAN
DESIGN

—— SVEORE
2016

FUNCTIONAL FORM

< {1111
200094 027000945

e Pour éplucher facilement.
e Poignée en Softgrip™ pour plus de confort.

o e ST
- 64

e Econome a la forme idéale pour éplucher les Iégumes longs
comme les concombres ou les carottes.
® Poignée en Softgrip™ pour plus de confort.

e N
- 6" 4

e Coupe-fromage ergonomique, idéal pour couper de
I'emmental ou du gouda.

o S
- 6 4

* Coupe-fromage ergonomique, idéal pour couper de I'’édam ou
du cheddar.

¢ | alame courte en acier inoxydable empéche que les fromages
collentalalame.

R < 111111
- 6" 4

e |déal pour couper et servir les fromages a pates dure ou molle.
e | es trous dans la lame empéchent que les fromages collent a
la lame et la pointe double permet de piquer plus facilement le
fromage.



FUNCTIONAL FORM

Mandoline CodeSAP 1014416

Hauteur: 5,9cm Longueur: 31,8cm  Llargeur: 8,3cm Poids:  0,43kg  Cond.: 2 200092

GERMAN ° Pour faire des tranches facilement.
DESIGN ° Utilisation en toute sécurité grace au protege-doigt.

SPECIAL

2016

Rape, grain épais CodeSAP 1014410

Hauteur: 5,8 cm Longueur: 31,8cm  Largeur: 8,3cm Poids:  0,41kg  Cond.: 2 200088

GERMAN ¢ Pour raper facilement.
DESIGN - Utilisation en toute sécurité grace au protege-doigt.

AWARD - géal pour raper fromage ou carottes.
SPECIAL

2016

Répe, grain fin CodeSAP 1014412

Hauteur: 5,9cm Longueur: 31,8cm  Largeur: 8,3cm Poids:  0,41kg  Cond.: 2 200089

GERMAN ° Pour raper facilement.

DESIGN - Utilisation en toute sécurité grace au protége-doigt.
AWARD e Parfait pour raper chocolat ou gingembre.
SPECIAL

2016

Boite a raper

Hauteur: 21 cm Longueur: 6,2cm Largeur: 8,8cm Poids:  0,42kg  Cond.: 4

= 1
- 4288

GERMAN Répe idéale pour raper du parmesan ou des légumes. Grace au
DESIGN couvercle, il est facile de conserver les aliments rapés directe-

AWARD mentdans le récipient.

SPECIAL
Hauteur: 16,7cm  Longueur: 5¢m Largeur: 12,6 cm Poids:  0,44kg  Cond.: 4 - 3
GERMAN ° Idéal pour couper de fines tranches d’ceuf dur.
: DESIGN - Les coquilles sont stockées dans le fond pour que la table
( 1 AWAR[LI reste propre et nette.
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Presse-agrumes

Hauteur: 5,2 cm Longueur: 17,4 cm Largeur: 12,5 cm Poids: 0,16 kg Cond. : 4
GERMAN
DESIGN
AWA

SPECIAL

2016

Set de 3 Couteaux a tartiner

Hauteur: 25,4 cm Longueur: 2,3cm Largeur: 9,9cm Poids:  0,07kg  Cond.: 4
GERMAN
DESIGN
AWARD
i ng SPEC‘IIAL

Roulette a pizza

Hauteur:  2,3cm Longueur: 26 cm Largeur: 9em Poids:  0,05kg  Cond.: 6

Couverts a salade

Hauteur: 33 cem Longueur: 3cm Largeur: 7,5cm Poids:  0,08kg  Cond.: 4
GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

FUNCTIONAL FORM

B - L]
- 1829

e Pour préparer des jus de fruits frais et savoureux.
e | a partie supérieure peut s’adapter a d’autres récipients.

RD °Facile alaver etaranger en retournant la partie supérieure.

- L
- 1782

e Couteaux en plastique a lame dentelée, parfaits pour couper
les petits pains ou les croissants et pour tartiner beurre, miel et
confiture.

® e manche particulierement long permet d’atteindre le fond
des pots facilement.

e
- 301

e |déal pour couper facilement la pizza.
¢ | aroulette en plastique peut s'utiliser sur les surfaces
anti-adhésives.

B < L1
200098 000983

e Pour préparer et servir le repas, a utiliser soit comme couverts
asalade ou a clipser comme des pinces.
e Faciles a clipser et déclipser.
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FUNCTIONAL FORM

Fouet spirale en silicone

Hauteur: 6,1 cm Longueur: 34,5cm  Largeur: 7,8cm

Fouetsilicone

Hauteur: 35,6 cm Longueur: 7cm Largeur: 8cm
& =~

) =

Pinceau silicone

Hauteur: 27 cm Longueur: 1,9cm Largeur: 8em

= p

Maryse silicone

Hauteur: 34,9cm  Longueur: 1,6 cm Largeur: 8cm

114

Poids:  0,04kg  Cond.: 6

GERMAN

Poids:  0,06kg  Cond.: 6
Poids:  0,06kg  Cond.: 6
Poids:  0,06kg  Cond.: 6

CodeSAP 1014438 N
200102 6

e Fouet qui convient particulierement a la préparation des
créemes et des sauces.

773

e |déal pour battre facilement.
¢ | e revétement silicone est facile a laver, et permet de I'utiliser
dans n'importe quel type de récipient, méme anti-adhésif.

CodeSAP 1023614 H” | ||

- 0027005780

e |déal pour la patisserie.
* Pinceau en silicone avec des poils spécialement congus pour
assurer une meilleure répartition des liquides.

e < 11111
797

e |déal pour la patisserie.
¢ | a forme asymétrique de la maryse permet de racler les plats
facilement.

_Undesign
our
cile
Ien




FUNCTIONAL FORM

Cisaille a poisson-22cm

Hauteur: 2,5cm Longueur: 29 cm Largeur: 9,2cm Poids: 0,16 kg Cond.: 5
FABRIQUE EN
FINLANDE
Cisaille a volaille - 25 cm
Hauteur:  2,5cm Longueur: 29 cm Largeur: 9,2cm Poids:  0,2kg Cond.: 5
FABRIQUE EN
FINLANDE
i
Ciseaux de cuisine - 22 cm
Hauteur: 25,2cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 8,8cm Poids:  0,1kg Cond.: 5
FABRIQUE EN
FINLANDE
Aiguiseur de Ciseaux Clip-Sharp™
Hauteur:  17,5cm Longueur: 3,5 cm Largeur: 10,5cm Poids:  0,06kg  Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE
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B < 01
859912 6'4115017991270

 Cisaille robuste pour préparer tous les poissons: écailler,
ouvrir et couper.
e Lames striées et incurvées pour découper sans déraper.
® La poignée ergonomique antidérapante ambidextre procure
un grand confort d'utilisation.
e Un ressort assure une coupe puissante et le cran de sécurité
est manipulable d’'une seule main.
e Tension des lames ajustable.
° Ambidextre.
* Poignée SoftGrip™.
e Fabriquée en Finlande.

CodeSAP 1003033

859975

 Cisaille robuste pour découper et préparer les volailles et gibiers.
® | ames striées et incurvées pour découper sans déraper, avec
une encoche pour couper les os.

© | a poignée ergonomique antidérapante procure un grand
confort d’utilisation.

* Un ressort assure une coupe puissante et le cran de sécurité est
manipulable d’une main.

© Tension des lames ajustable.

° Ambidextre.

* Poignée SoftGrip™.

e Fabriquée en Finlande.

CodeSAP 1003034

859977 H 6“411501“997777‘|
e Ciseaux aux anneaux ergonomiques avec revétement intérieur
antidérapant pour une prise en main slre.

e | ames striées robustes pour découper facilement sans
déraper.

® 'anneau central permet de dévisser les bouchons de
bouteilles.

® Tension des lames ajustable.

° Ambidextres.

* SoftGrip™ et poignée antidérapante pour une prise en main sire.
e Fabriquée en Finlande.

< (11011
859600 6411 17960078

50

e Aiguiseur facile a utiliser pour entretenir et restaurer un
tranchant optimal et une performance durable de vos ciseaux
* Uniguement pour les ciseaux droitiers.

¢ Facile a nettoyer.

* Passe au lave-vaisselle.

* Ne convient pas aux lames de ciseaux cranteurs, striées,
courbées ou RazorEdge.




O

Couteau tc
modernesé
anti-adhés

des carsa istigues innovantes.

Le rev mes apporte u
'ergo d aussi la prise en mai

Lame large et épaisse pour
une meilleure coupe
e Acier inoxydable japonais de haute
qualité (420 J2) et affGtage en
biseau pour garantir le tranchant
de la lame.

Design ergonomique
qu’on soit droitier ou gaucher.

¢ | e manche permet une prise
proche de la lame.
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e Permet tout type de prise en main,

Caractéristiques

) ——— Durabilité pour une coupe facile,
es cou 9 - un nettoyage et un rangement aises.

Lame durable et facile a laver

e | e revétement anti-adhésif PTFE
protege la lame de la corrosion et
en facilite le nettoyage.

Manche durable
e Manche en plastique ABS durable
et résistant au choc.
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Couteau alégumes 8cm

Hauteur: 2cm Longueur: 33,5cm

Couteau a tomates 13cm

Hauteur: 2em Longueur: 33,5¢cm

|

Couteau Deba 12cm

Hauteur: 2cm Longueur: 33,5cm

|

Couteau de chef 15cm

Hauteur: 2cm

Longueur: 37,2cm

Couteaude chef 19cm

Hauteur: 2,5cm Longueur: 42,5cm

Largeur: 6,5cm Poids :

Largeur: 6,5cm Poids :

Largeur: 6,5cm Poids :

Largeur: 7,5cm Poids :

Largeur: 7,5cm Poids :

0,05 kg

0,06 kg

0,07 kg

0,11kg

0,12kg

—y

20

Cond.:

Cond.:

Cond.:

Cond.:

Cond.:

4
|
Q

reddot design award
winner 2013

e L
978301 642

4009

® Petit couteau léger trés pratique avec une lame courte.
e |déal pour éplucher les fruits et légumes et enlever leurs
imperfections.

978304 gl

5
® Couteau de taille moyenne, alame dentelée.
® Pratique pour couper les aliments a croGte ou a peau comme
le pain ou les tomates.
* Peut étre également utilisé a table.

5 978326 (A
e Petit couteau asiatique pour trancher, découper et préparer
tout type d’aliment.

5 978311 64
e Couteau a lame large et épaisse pour tout type de découpe
en cuisine.

5 978308 (A

e Grand couteau a lame haute et épaisse pour couper la viande,
émincer les légumes ou hacher les herbes.

Couteau Santoku 17 cm

Hauteur:

2,5cm

Longueur:

36,5cm

Largeur:

Couteau a pain 23cm

Hauteur:

2cm

Longueur:

43cm

Largeur:

9,2cm

7,5cm

Poids :

Poids :

0,13kg

0,14 kg

Aiguiseur de couteaux Roll-Sharp™

Hauteur: 23,3cm  Longueur: 3,7cm
Bloc de 5 couteaux
Hauteur: 8cm Longueur: 38,7 cm

Largeur:

Largeur:

8,8cm

18,7cm

Poids :

Poids :

0,09 kg

1,61kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

reddot design award

winner 2012

EDGE

&

Q

reddot design award

winner 2013

Bl
5 6424009783315

e Couteau asiatique a lame haute et large pour préparer la

viande, le poisson et aussi les légumes.

< L
5 978305 056

e Couteau a lame longue, épaisse et dentelée pour couper du

pain facilement.

B - L
6 978700 7009

¢ Facile a utiliser avec sa pierre a aiguiser en céramique et sa
base antidérapante.

® Assure un tranchant optimal et longue durée aux couteaux a
lames fines ou épaisses comme les couperets.

e Facile a nettoyer.

MADE IN -
FINLAND * Ambidextre.
o [ “l |||I|| || ||| || | I | | ||
4 978791 64 78

® Bloc a accrocher au mur ou a poser sur un plan de travail.
¢ Le bloc contient un couteau a légumes, un couteau a tomates,
un couteau a pain, un couteau de chef et un couteau Santoku.
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ESSENTIAL
Couteau a Iegumes 7cm CodeSAP 1065580 ||| " ||I ” ”I "|I|II ” H
Hauteur: 29,5cm  Longueur: 1,5cm Largeur: 7 cm Poids:  0,08kg  Cond.: 5 1023780 6'424002°015598

® Petit couteau léger trés pratique avec une lame courte.
e |[déal pour éplucher les fruits et légumes et enlever leurs
imperfections.

Couteau d’office 11 cm CodeSAP 1065568 |||
6

Hauteur: 29,5cm  Longueur: 1,7 cm Largeur: 7cm Poids:  0,04kg  Cond.: 5 1023778

e Couteau de taille moyenne, parfait pour couper ou éplucher
les petits fruits et légumes.

N\ —

Couteau atomates 12cm CodeSAP 1065569 |||
6

0

Hauteur: 29,5cm  Longueur: 1,5cm Largeur: 7cm Poids:  0,04kg  Cond.: 5 1023779 L24

e Couteau de taille moyenne, alame dentelée.

¢ Pratique pour couper les aliments a crolte ou a peau comme
le pain ou les tomates.

¢ Peut étre également utilisé comme couteau de table.

N\ —

36

2400270155
e Couteau a lame longue et dentelée idéale pour couper du pain
sans effort.

Hauteur: 43 cm Longueur: 3cm Largeur: 7cm Poids:  0,42kg  Cond.: 5 1023774 0

COUteau é pain 23 cm CodeSAP 1065564 H ||| |||I||I ||||”|||
6" 4

5550H

e Couteau polyvalent pour toutes les découpes en cuisine.

Hauteur: 43 cm Longueur: 3cm Largeur: 7 cm Poids:  0,1kg Cond.: 5 1023776 24002701

Couteau de cuisine 21 cm o
QI

124

Couteau de chef21 cm

Hauteur: 43 cm Longueur 3 em Largeur:9 em Poids:  0,12kg Cond. : 5
T —

Couteau afilets 18 cm

Hauteur: 43 em Longueur 3 em Largeur:7 em Poids: 0,08 kg Cond.: 5

Fusil a affater 20 cm

Hauteur: 42,5 cm Longueur2,5 cm Largeur:7 em Poids: 0,16 kg Cond.: 5

— | —

Bloc de 5 couteaux - bois

Hauteur: 38 em Longueur 8 em Largeur:16 cm Poids: 1,39 kg Cond.: 5

Aiguiseur de couteaux Essential Roll-Sharp™

Longueur 6,5 cm Largeur:12,5 cm Poids: 0,08 kg Cond. : 6

Hauteur: 22,7 cm

MADE IN

!(-}, FINLAND

ESSENTIAL

QUL
6 15543

1023775 0 Z|| 0

e Grand couteau a lame haute et épaisse pour couper la viande,
émincer les légumes ou hacher les herbes.

1023777 6

- gL L
6°424002°015567

e Couteau a lame flexible spécialement adaptée pour lever les
filets de poisson ou de viande.

1023781 400270156

B = L
642 04

e Pour affliter les couteaux.

002

B < 11111
1004931 6424 006251

¢ Bloc en bois de bouleau qui contient 5 couteaux : Couteau a
légumes, Couteau d'office, Couteau a pain, Couteau de cuisine et
Couteau de chef asiatique

57

 Aiguiseur facile d’utilisation avec une base anti-dérapante
e Garantit un tranchant optimal et une efficacité durable

e Compatible lave-vaisselle. Droitiers et gauchers

e facile a nettoyer

1023811 24002701577 ZH

s < 1111
6" 4
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ESSENTIAL

Cisaille a volaille

Hauteur: 2ecm

Longueur: 27,2cm

Largeur: 8,8cm Poids: 0,14 kg Cond.: 10

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux de cuisine avec ouvre-bouteille 20 cm

Hauteur: 1,9cm Longueur: 25,2 cm Largeur: 8,8cm Poids:  0,1kg Cond.: 10

FABRIQUE EN
FINLANDE

126

066

e 8 I
1002

 Cisaille alames épaisses idéale pour découper les volailles et
le gibier. Encoche pour couper les os facilement.

* Les lames courbées et profilées permettent de couper plus
facilement.

¢ Bouton de blocage de la lame.

* Ambidextre.

6

1002

* Ciseaux aux lames épaisses avec la lame inférieure dentelée
qui rend la coupe particulierement facile.

e ’anneau central permet de dévisser les bouchons de
bouteilles.

° Ambidextres.

Econome lame fixe

Hauteur: 24,5cm Longueur: 1,7 cm

. %

Largeur: 6,5cm

Econome lame pivotante

Hauteur: 24,5cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 6,5cm

e

Econome lame transversale

Hauteur: 21cm Longueur: 1,5cm Largeur: 6,5cm

Coupe-fromage - pates dures

Hauteur: 22cm Longueur: 1,8 cm Largeur: 7,5cm

Coupe-fromage - pates molles

Hauteur: 17 cm Longueur: 1,8 cm Largeur: 7,6cm

-

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

0,03kg

0,03kg

0,03kg

0,04kg

0,03kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

5

5

5

5

5

ESSENTIAL

CodeSAP 1065585

1023786 4002701564

H 6|| 42 || H

e Pour éplucher les fruits et les légumes.

CodeSAP 1065586

1023787 6

H 6||424002||015 59”

e Econome a lame pivotante pour éplucher les fruits et les
légumes.

CodeSAP 1065599 |||
6

1023824

e Econome a lame transversale (en Y) pour éplucher les légumes
facilement.

CodeSAP 1065587

1023789

H 6|| || 01 ”

e 'angle de lalame permet que le fromage ne casse pas
pendant la coupe.

CodeSAP 1065588

1023790 'I 567

e Lalame courte en acier inoxydable empéche que le fromage
collealalame.
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ESSENTIAL

Rape 4 cotés

Hauteur: 23 cm Longueur: 8,3 cm Largeur: 11 cm Poids: 0,16 kg Cond.: 5
Pinceau

Hauteur: 29 cm Longueur: 1,5cm Largeur: 6cm Poids:  0,03kg  Cond.: 10
Maryse

Hauteur: 35,8cm Longueur: 0,8 cm Largeur: 6cm Poids:  0,06kg  Cond.: 10

Cuillere

Hauteur: 38 cm Longueur: 4cm Largeur: 6,8 cm Poids:  0,03kg  Cond.: 10
Cuillere a pates

Hauteur: 38 cm Longueur: 5,5cm Largeur: 6cm Poids:  0,04kg  Cond.: 10

128

CodeSAP 1065589
1023798

H 6H424002H015680‘|

* Rape rectangulaire classique avec toutes les fonctions de rape
standard et une poignée solide sur le dessus.

CodeSAP 1065590
1023802

H 6”424002”015697‘|

¢ Pinceau avec des poils naturels qui résistent a la chaleur.

CodeSAP 1065591 N
6

1023803

* Maryse asymétrique en silicone qui supporte des
températures jusqu’a 180°.
* Parfaite pour racler les plats facilement.

CodeSAP 1065592

1023804

H ” ” 571 0“

e Grande cuillere dont la forme pointue permet d’accéder jusque
dans les coins des plats.

CodeSAP 1065593

1023805

H H H 572 7“

 Cuillere qui permet de maintenir les pates pour les égoutter ou
de les servir.
e | e trou dans la cuillére équivaut a 1 portion de spaghettis.

Louche

Hauteur: 38 cm

Spatule

Hauteur: 38 cm

Longueur:8 cm

Longueur:5 cm

Fouet spirale

Hauteur: 35,5cm

Pince

Hauteur: 37,5cm

Longueur:5,5 cm

Longueur:1,5 cm

Largeur: 8,5 cm

Largeur: 6cm

Largeur: 6,5 cm

Largeur: 7em

ESSENTIAL

LT
1023806 642

Poids:  0,05kg Cond. : 10 4002

e Louche arebord anti-goutte pour droitiers ou gauchers.

® Capacité 100 ml.

B s H L
Poids:  0,03kg Cond.: 10 1023807 6 4240027015741

e Spatule flexible, a la téte asymétrique et aux bords tranchants.

-
Poids:  0,02kg Cond.: 10 1023809 6424002

® Fouet spirale parfait pour préparer des sauces.

® Facile a laver.

e Parfait pour travailler sur des surfaces anti-adhésives.

e < 1111111
Poids:  0,03kg Cond.: 10 1023810

* Pince pratique utilisable sur des surfaces anti-adhésives.



Informations Techniques

Lavage a la main

Bois de bouleau

Norden Fonte X Fonte Thermium™ A max 240 °C Tous feux
uniquement (Poéles)
Norden Acier Inoxydable Base 3 couches acier
Y Compatible lave-vaisselle inoxydable et coeuren | - Acier inoxydable max 240 °C Tous feux
Casseroles o
aluminium
Norden Acier Inoxydable Lavage & la main Base 3 couches acier
A ) inoxydable et cceur en | Thermium™ Acier inoxydable max 240 °C Tous feux
Poéles recommandé aluminium
Rotisser Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Superior Acier inoxydable max 240 °C Tous feux
Rotisser Optiheat Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Superior Acier inoxydable max 240 °C Induction
Taiten Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Superior+™ Acier inoxydable max 240 °C Tous feux
All Steel pure Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable - Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
All Steel Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable Ceratec Acier inoxydable max 27 0 °C Tous feux
Hard Face Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Superior+™ Bakelite max 150 °C Tous feux
Hard Face Optiheat Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Superior Bakelite max 150 °C Induction
Hard Face acier inoxydable Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable Hardtec Superior Bakelite max 150 °C Tous feux
Functional Form Poéles Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Bakelite max 150 °C Tous feux
Functional Form Casseroles Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable - Bakelite max 150 °C Tous feux

Classic

Compatible lave-vaisselle

Acier Suédois Sandvik HRC 57

Functional Form Cuisine

Compatible lave-vaisselle

Acier Suédois Sandvik HRC 57

Essential

Compatible lave-vaisselle

Acier inoxydable

HRC 55

des températures jusqu’a 137 °C

La tension des lames peut étre ajustée sur la plupart de nos ciseaux grace a la vis de réglage, qui permet également un nettoyage facile.

* Les anneaux sont fabriqués en plastique PBT, PP ou ABS résistant aux chocs | Les ciseaux Classic aux anneaux orange (sauf nos. 1005130 et 1003025) peuvent étre stérilisés en autoclave a
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Informations Techniques

Norden Acier allemand W.1-4116 | Petit: 1,6 mm / Grand: 2,2 mm 26+/-2 56+/-2 HRC Bois de bouleau Affltage en biseau Lavage a la main
Finlandais recommandé
Titanium Titanium Petit: 1,7 mm / Grand: 2,2 mm 26+/-2 Titanium Polypropylene Affltage en biseau Lavage a la main
recommandé
Acier inoxydable japonais | Petit: 2,3 mm / Grand: 2,3 mm 26+/-3 55+/-2 HRC Lo Aff(tage en biseau Compatible
Hard Edge standard 420 J2 Acier inoxydable lave-vaisselle
All Steel AUS-8 a haute teneur en Petit: 1,6 mm / Grand: 2,1 mm 30+/-4 55+/-2 HRC Acier inoxydable AffGtage sur meule Lavage a la main
carbone. Acier inoxydable forgé & plastique recommandé
POM
Norr Acier allemand W.1-4116 | Petit: 1,7 mm/ Grand: 2,2 mm 30+/-4 54+/-2 HRC Bois d'érable traité | Affitage en biseau Lavage a la main
Kebony certifié recommandé
Fsce
Functional Form Acier inoxydable japonais | Petit: 1,1 mm / Grand: 1,7 mm 30+/-4 52+/-2 HRC Softouch™ AffGtage en biseau Compatible
lave-vaisselle
Edge Acier inoxydable japonais | Petit: 1,3 mm / Grand: 2,3 mm 30+/-4 53+/-2 HRC Plastique ABS Aff(tage en biseau Compatible
standard 420 J2 lave-vaisselle*
Essential Acier inoxydable Petit: 1,1 mm / Grand: 1,7 mm 30+/-4 52+/-2 HRC Plastique AffGtage en biseau Compatible
lave-vaisselle

* Les lames des couteaux Edge ont un revétement PTFE pour plus de facilité d’entretien.

Les dimensions indiquées sur le catalogue sont les dimensions des produits avec leur emballage.
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Conseils d’entretien

Le bon couteau peut faire toute la différence lorsqu’il s’agit
de préparer vos ingrédients. Non seulement il est essentiel
de choisir le bon style de couteaux pour le plat et les taches
a accomplir, mais vous devrez également tenir compte
des caractéristiques - notamment le confort, I'esthétique,
la longévité et plus encore - qui font qu’un couteau ou un
ensemble de couteaux de cuisine est idéal pour vous et votre
cuisine. Fiskars sait combien il est important d’équiper votre
cuisine des bons outils, et nous proposons non seulement
un assortiment complet et réfléchi de styles de couteaux,
mais aussi des gammes qui répondent a tous vos besoins et
a vos préférences personnelles.

Plus un couteau Fiskars® est bien entretenu, moins il a besoin
d’étre aiguisé. Cependant, il est tout a fait normal qu’un couteau
ait besoin d’étre aiguisé de temps en temps pour conserver un
tranchant parfait. Un couteau reste affité plus longtemps si vous
veillez a toujours couper sur une surface appropriée, comme une
planche a découper en bois ou en plastique.

Les chefs professionnels utilisent un outil d’affitage a chaque fois
qu’ils utilisent un couteau, pour s’assurer qu’il est bien aiguisé et
prét a étre utilisé. Dans les cuisines domestiques normales, il n’est
pas nécessaire d’aiguiser vos couteaux aussi souvent. Il suffit de
les aiguiser a intervalles réguliers ou simplement lorsqu’ils en ont
besoin. Les couteaux Fiskars, fabriqués en acier, ont une dureté
comprise entre HRC 52 et HRC 58, ce qui les rend idéaux pour
un usage domestique quotidien. L'affGtage est également facilité,
en utilisant soit un aiguiseur Fiskars Roll-Sharp™ , soit un fusil a
aiguiser Fiskars, soit une pierre a aiguiser Fiskars®.

Utiliser un aiguiseur Fiskars® Roll-Sharp™ pour effectuer le travail
rapidement et facilement. Le Roll-Sharp™ doit étre placé sur une
surface plane, et la lame du couteau doit étre poussée d’avant en
arriere a travers lui, 15 a 20 fois. Cela permet de s’assurer que
I'affitage a lieu exactement au bon angle. Il est important que
vous déplaciez le couteau vers I'arriére ainsi que vers 'avant pour
vous assurer qu'il soit aiguisé des deux cdtés. Lutilisation d’un
fusil a aiguiser ou d’une pierre a aiguiser requiert une certaine
habileté. L'angle total d’affitage du couteau détermine I'angle
de degré dans lequel I'affGtage doit étre effectué. Avec un fusil
a aiguiser, le couteau doit étre passé sur le fusil a aiguiser selon
I'angle optimal a chaque fois et répétez de I'autre coté. Faites des
mouvements longs et réguliers.

Le set de pierre a aiguiser Fiskars®Whetstone comprend tout
le matériel nécessaire pour aiguiser un couteau. Cet aiguiseur
extrémement efficace convient a tous les couteaux Fiskars®,
y compris les couteaux en titane, qui ne peuvent étre aiguisés
qu’avec une pierre a aiguiser. L'emballage contient des instructions
détaillées pour un affitage sOr et confortable des couteaux a
domicile. Quelle que soit la méthode que vous préférez utiliser
pour garder vos couteaux Fiskars® aiguisés, vous devez rincer le
couteau a I'eau chaude et le sécher lorsque vous avez terminé.

La plupart des couteaux Fiskars® peuvent étre lavés au lave-
vaisselle. Les couteaux Norden, Titanium, Norr et All Steel sont
cependant recommandés d’étre lavés a la main pour prolonger leur
durée de vie. Lorsque vous lavez vos couteaux a la main, rincez-
les et séchez-les immédiatement apres le lavage. Les couteaux
Fiskars ne doivent pas étre laissés a tremper. Il est également
important de ne pas laisser sécher les restes de nourriture sur
la surface du couteau, car les acides présents dans les résidus
alimentaires endommageront le couteau a long terme. Si vous
mettez les couteaux Fiskars dans le lave-vaisselle, il convient de
s’assurer gu'ils n’entrent pas en contact avec d’autres ustensiles,
plats ou couverts, car cela endommagerait le tranchant.

De petites quantités de rouille sont parfois présentes dans les
lave-vaisselle de tous types, et celles-ci peuvent se répandre
pendant que le lave-vaisselle fonctionne. Ces taches de rouille
peuvent provenir de lintérieur du lave-vaisselle lui-méme, ou
d’autres articles en cours de lavage. Elles peuvent aussi avoir
été laissées par des lavages précédents. Si vous préférez laver
vos couteaux Fiskars® dans le lave-vaisselle, ouvrez la porte pour
laisser la vapeur s’échapper. Il est également conseillé de sécher
les couteaux avec un chiffon sec une fois le cycle du lave-vaisselle
terminé. Si des taches de rouille apparaissent sur vos couteaux,
vous pouvez les éliminer en utilisant un produit de nettoyage
ordinaire pour acier.

La plupart des couteaux s’émoussent rapidement s'ils sont
rangés dans un tiroir, car leur tranchant peut étre endommagé par
les mouvements et le contact avec d’autres ustensile. Pour que
les couteaux Fiskars restent tranchants, il faut les placer dans un
bloc a couteaux pour tiroir, un bloc a couteaux sur plan de travail
Ou sur un support mural magnétique.
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Fiskars utilise des matériaux durables de haute qualité
et investit également en R&D pour fabriquer les meilleurs
ustensiles de cuisson chaque jour.

Laluminium est le meilleur matériau pour fabriquer les ustensiles
de cuisson parce qu'il est un excellent conducteur de chaleur.
Et les bords des poéles participent également a la cuisson des
aliments. Les ustensiles de cuisson en aluminium sont faciles a
manier car c’est un matériau léger. C’est également un matériau
fragile, nous appliquons donc un revétement pour que la poéle
résiste mieux a I'usure.

LCacier inoxydable est extrémement durable, facile a entretenir
et a nettoyer. Il supporte de trés hautes températures, ainsi

que le contact de produits corrosifs comme les produits acides
(seule une forte concentration de sel ou des acides tres forts
peuvent endommager une surface en acier inoxydable).

Les produits dont les poignées sont en bakélite peuvent passer
au four jusqu’a 150° et ceux dont les poignées sont en acier
inoxydable peuvent supporter jusqu’a 250°.

La qualité d’'un revétement est essentiel et c’est pourquoi
Fiskars travaille constamment a I'amélioration de la résistance et
de l'anti-adhérence de ses revétements. Le revétement en PTFE
de Fiskars est parfaitement anti-adhérent. Les avantages de ce
revétement sont également sa résistance améliorée a I'usure et
a la corrosion. Pour une meilleure durabilité des ustensiles de
cuisson, il est préférable d’utiliser des ustensiles en plastique

ou en bois. Les revétements Fiskars ne contiennent pas d’acide
Perfluorooctanoique (PFOA).

Conseils d’entretien

Verser un peu d’huile ou 2 cuillerées a café d’eau dans la poéle/
casserole avant de commencer a cuisiner. Eviter de chauffer
une poéle/casserole vide. Une fois que I'huile a bruni ou que
I'eau s’est évaporée, la poéle/casserole est assez chaude. Faire
cuire a température modérée. Des températures supérieures a
250° peuvent endommager les revétements. Ne pas ajouter de
sel avant que I'eau soit a ébullition. Ne pas conserver d’aliments
dans des poéles/casseroles avec revétement. Ne pas plonger
une poéle/casserole chaude dans I'eau froide car le choc de
température peut endommager la base.

Nettoyer la poéle/casserole avant la premiere utilisation et

la laver immédiatement aprés usage. Tous les produits sont
compatibles lave-vaisselle. Le lavage a la main des ustensiles
de cuisson en aluminium et en acier inoxydable prolonge leur
durée de vie.

Laver uniquement a la main les nouveaux ustensiles de cuisson
et poéles a frire en fonte et en acier inoxydable Norden. Séchez
soigneusement le récipient en fonte une fois lavé. Cela permet
d’éviter la formation de rouille sur les bords, en effet, les bords
ne sont pas protégés par I'émail.
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Conseils d’entretien

Les poignées de tous les ciseaux Fiskars sont moulées par injection directement sur les lames. Cela les rend aussi
hygiéniques que possible, car il n’y a pas de fissures ou d’espaces dans lesquels les bactéries peuvent s’accumuler. Nos
poignées sont en plastique résistant aux chocs.

Les lames sans nickel sont afflitées avec précision et nos ciseaux Classic, Functional Form, ReNew et Fiskars X littala
sont fabriqués en acier suédois Sandvik trempé d’une dureté de 57 HRC. Les ciseaux munis d’une vis permettent de régler
facilement la tension de la lame.

La plupart des poignées des ciseaux Fiskars Classic sont fabriquées en polybu-tylene téréphtalate (PBT), un matériau plastique qui
peut étre stérilisé efficacement au moyen de rayons

gamma ou dans un autoclave. Si vous utilisez un autoclave, la température ne doit pas excéder 137°C. Il est également

judicieux d’aiguiser réguliecrement les lames a I'aide de I'aiguiseur Clip-Sharp™ de Fiskars. Les ciseaux Fiskars passent généralement
au lave-vaisselle.
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